MAGMA PRODUCTS, INC. = 3940 Pixie Avenue = Lakewood, CA 90712 = U.S.A.
Phone (562) 627-0500 = International Phone +01 562 627 0500
Fax: (562) 627-0550 = International Fax +01 562 627 0550
www.MagmaProducts.com = e-mail: mail@MagmaProducts.com

OWNER'S MANUAL
For Models: A10-205CE-2 = A10-215CE-2 Stainless Steel Gas Grill
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Page 5 Control Valve Regulator
= Uses standard, disposable propane/butane canisters (CAMPING GAZ® CV-470 / CV-270]

Page 5 USING GRILL WITH ON-BOARD PROPANE/BUTANE SYSTEMS

* Magma On-Board Propane/Butane Valves allow Magma Grills to be installed within a boat's existing on-board, pre-regulated low pressure Propane/Butane system.
= Use only Magma Type 3 Low Pressure Propane/Butane Valves. See our Valve Application Guide at www.MagmaProducts.com for correct valve.

» Outside North America check your local dealer for proper hose and fittings.

= A primary shut off valve must be used with this control valve at point of connection into your system. This allows shut off of gas supply to hose leading to grill.

Page 8 REPLACEMENT PARTS
A10-205CE-2 and A10-215CE-2 10-267 Control Valve Regulator - Type 2

MANUEL D'UTILISATION
Pour les modéles : A10-205CE-2 * A10-215CE-2 Le Gril de Gaz d’Acier Inoxydable

Pour vos questions relatives aux performances, au montage, au fonctionnement, aux piéces ou aux retours, veuillez prendre contact avec les experts de MAGMA.
Téléphonez-nous du lundi au vendredi au +01-562-627-0500 entre 07:00 - 17:00 heures (PST) ou envoyez-nous un courriel a l'adresse suivante :
mail@MagmaProducts.com
STOP- Avant de retourner cet appareil & l'agent distributeur.  Fabriqué aux Etats-Unis
Veuillez lire attentivement ces instructions avant d'utiliser I'appareil. Familiarisez-vous avec I'appareil avant de le connecter
a la bouteille de gaz. Conservez ces instructions pour toute lecture ultérieure.

Page 2 CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES
VEUILLEZ LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT D'UTILISER L'APPAREIL.
= UTILISEZ CET APPAREIL A LEXTERIEUR SEULEMENT.
= N'UTILISEZ PAS CET APPAREIL A L'INTERIEUR DU BATEAU OU DANS UN ESPACE CLOS.
» LES GRILS DEGAGENT DE LA CHALEUR. CONSERVEZ UN DEGAGEMENT D'AU MOINS 60 CM DE TOUT COMBUSTIBLE AUX SURFACES LATERALES ET A L'ARRIERE.
N'UTILISEZ JAMAIS L'APPAREIL SOUS DES MARQUISES, DES AUVENTS DE PATIO, ETC.
» NUTILISEZ QUE DU GAZ PROPANE. ENTREPOSEZ LE CARBURANT CONFORMEMENT A LA NORME A-1 (9) DE L'AMERICAN BOAT AND YACHT COUNCIL (ABYC)
INTITULEE ‘MARINE LIQUEFIED PETROLEUM GAS (LPG) SYSTEMS' (SYSTEMES MARINS A GAZ DE PETROLE LIQUEFIE).
= POUR LES APPLICATIONS AU GAZ NATUREL, CONTACTEZ LA SOCIETE MAGMA.
» ALLUMEZ TOUJOURS LE BARBECUE AVEC LE COUVERCLE OUVERT.
= NE LAISSEZ JAMAIS LE BARBECUE CHAUD SANS SURVEILLANCE.
» NE SURCHAUFFEZ PAS LE BARBECUE, VOIR LES DIRECTIVES D'UTILISATION.
= ETEIGNEZ TOUJOURS LE BARBECUE APRES L'UTILISATION.
= UTILISEZ DES GANTS DE CUISINE OU UN TAMPON ISOLANT SI VOUS TRAVAILLEZ AVEC LE BARBECUE CHAUD.
= NE LAISSEZ JAMAIS UNE BOUTEILLE DE GAZ NI LE REGULATEUR BRANCHE LORSQUE L'APPAREIL EST ARRIME
= ENTREPOSEZ LES BOUTEILLES DE GAZ DANS UN ENDROIT BIEN AERE.
» NENTREPOSEZ PAS LES BOUTEILLES DE GAZ A L'INTERIEUR, DANS LES RAYONS DIRECTS DU SOLEIL, SOUS LE PONT D'UN BATEAU NI DANS UN CAISSON QUI
N'EST PAS APPROUVE POUR L'ENTREPOSAGE DE BUTANE OU DE PROPANE.
= MISE EN GARDE : VERIFIEZ S'IL'Y A UNE FUITE DE GAZ A CHAQUE FOIS QUE LA BOUTEILLE EST REMPLACEE.
* NE VERIFIEZ JAMAIS LA PRESENCE D'UNE FUITE A L'AIDE D'UNE FLAMME!
= NE PAS BLOQUER, RESTREINDRE NI OBSTRUER DE TOUTE AUTRE FACON LES OUVERTURES D'AIR POUR LA COMBUSTION OU L'AERATION.
» NE MODIFIEZ PAS CET APPAREIL.
* VERIFIEZ QUE LA RONDELLE D'ETANCHEITE DU REGULATEUR (A] EST EN PLACE ET EN BON ETAT AVANT DE BRANCHER LA BOUTEILLE DE GAZ.
» CONNECTEZ LES BOUTEILLES DE GAZ DANS UN ENDROIT BIEN AERE ET ELOIGNE DES FLAMMES NUES, DES SOURCES DE CHALEUR ET DES ETINCELLES.
GARDEZ LES BOUTEILLES DE GAZ A LECART D'AUTRES PERSONNES OU DE MATERIAUX INFLAMMABLES.
CONTENU Griller le Couvercle = le Bol de Gril = la Grille de Gril = le Crochet de «L» & ['Assemblée de Serre-joint = la Soupape de Controle/le Régulateur-Tape 1
= [Assemblée de Tube de Venturi de Turbo = a Plaque Rayonnante = la CIé plate de Sort = la Noix de Boulon et Serrure pour le Couvercle de Gril & le Bol
Outil nécessaire Clé a écrous-régler (non fournie)

Chaque barbecue Magma® Gas Grill est individuellement testé au feu avant de quitter I'usine.

Pour cette raison, le braleur de votre barbecue peut étre quelque peu décoloreé.

Page 3  ATTACHER LE COUVERCLE AU BOL

MONTAGE DU BARBECUE
Supports en vente séparément. Consultez notre site www.MagmaProducts.com pour les options de montage. 3 - Surface stable
1 Choisissez et installez le bon support Magma sur la place souhaitée. Avant diinstaller le barbecue, vérifiez que le support ne vacille pas s'l est soumis & une force
raisonnable.
2 Déterminez ensuite si l'acces a la valve de réglage du gaz est plus facile & la droite du centre du barbecue ou a sa gauche. Cela dépend de I'endroit oli vous avez
installé le support (voir illustration sur la couverture). Glissez maintenant le raccord en L et ['unité de serrage sur la barre dentelée de maniére a ce que la
partie plane et filetée du L pointe dans cette direction.
3 Placez la surface filetée et plane du raccord en L de maniére horizontale et serrez fermement le raccord a l'aide d'une clé a écrous de Clé a écrous-Tégler ou d'une
clé & écrous ajustable, de maniére a ce que le raccord en L et I'unité de serrage ne puissent étre déplacés. Remarque : une bonne position horizontale est
primordiale pour une température égale sur toute la surface de cuisson.
4 Fixez avec précaution le boitier du barbecue, avec le couvercle fermé, et attachez celui-ci TRES FERMEMENT au raccord en L, de maniére a ce que le barbecue
ne se détache pas facilement. Avant de continuer, vérifiez que le barbecue est bien fixé et quiil est positionné de maniére horizontale.
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5 Avec le boitier du barbecue bien attaché au raccord en L et en veillant, dévissez maintenant le brileur en trois tours complets. ATTENTION : NE JAMAIS
TOURNER PLUS DE TROIS TOURS, AUTREMENT LE BARBECUE POURRAIT TOMBER PAR-DESSUS BORD.
= Soulevez I'ensemble du barbecue afin de le détacher des broches de positionnement du bac de récupération (5a & 5b) et tournez le gril de sorte que le
couvercle puisse librement s'ouvrir et se fermer dans la position désirée (5a). = Redescendez le gril avec précaution (5d] et veillez & ce que les broches tiennent
4 nouveau et tournez une nouvelle fois le ‘briileur & trois reprises jusqu'a ce quiil soit bien fixé.
6 S'il n'est pas possible de revisser le briileur en trois tours, c'est que les broches ne tiennent pas correctement.

5a-Bac de récupération / 5b-Broches du bac de récupération, Accroche flamme fileté
7 Installez la plaque de radiation et le couvercle sur le briileur au bord du réchaud de chaufferette.
8 Installez la grille du barbecue en tournant les grilles de maniére a ce que les deux saillies de la grille glissent sous les pattes de fixation (8a) pour verrouiller la
grille et toutes les piéces internes dans la bonne position.
9 Introduisez le tube turbo venturi dans l'accroche flamme fileté par en dessous du boitier du barbecue et vissez écrou fermement pour que le tube ne tourne pas
si le régulateur est tourné. Conservez le tube venturi avec le régulateur dans un endroit propre et sec s'ils ne sont pas utilisés (Voir "Conseils pour le rangement” & la
page 6). Avant d'introduire le tube venturi, vérifiez a chaque fois que le tube fileté n'est pas obstrué par des toiles d'araignées.

Page 5 BRANCHEMENT A LA SOURCE DU COMBUSTIBLE REGULATEUR
= Utilisez des bouteilles de gaz propane/butane standard jetables (CAMPING GAZ® CV-470 / CV-270).
= Avant dinstaller le régulateur, familiarisez-vous avec la fonction du régulateur et les illustrations figurant sur le bouton du régulateur. Ne forcez jamais sur le
bouton. Tournez-le ou pressez-le toujours prudemment.
= Tournez le régulateur vers “lock” (verrouillé) et installez la bouteille de gaz en veillant & ne pas briser le filetage. Avec le bouton en position @) ‘OFF, versez
un peu d'eau savonneuse autour des filets de vis et de I'ouverture avant toute utilisation ol la bouteille de gaz est connectée, afin de vérifier 'absence de fuites.
OFF/Verrouiller / ON Indicateur / Verrouillage / OFF / High (élevé] / Medium [moyen] / Déverrouiller / Low (faible]
Alignez la clavette de la tige avec la came de verrouillage dans le tube venturi et tournez. Came de verrouillage / Clavette de a tige de la valve

UTILISATION DU BARBECUE AVEC SYSTEMES PROPANE/BUTANE A BORD
» Les régulateurs de tuyaux Magma On-Board propane/butane permettent d'installer les barbecues Magma aux systémes de basse pression préréglés
propane/butane existant & bord du bateau.
= Utilisez uniquement le régulateur de propane/butane basse pression Magma Type 3, étant donné que d'autres tuyaux, régulateurs ou raccords peuvent
provoquer des dégats matériels ou physiques.
= Controle extérieur de 'Amérique du Nord de o votre revendeur local pour le tuyau et les garnitures appropriés.
= Une soupape primaire doit étre utilisée avec ce régulateur au point de raccordement sur votre systéme. Cela permet de fermer l'alimentation en gaz du tuyau
menant au barbecue

Introduisez prudemment la tige de la valve a I'envers dans le tube venturi jusqu'a linsertion compléte et tournez comme indiqué.

Utilisation habituelle sur I'eau et sur véhicules / Valve de la bouteille de gaz / Jauge / Solénoide / Gas Grill / Régulateur Type 3 / Kit de tuyaux A10-225
/ Vers un autre appareil LPG ou utilisez une capsule / Soupape darrét / Propane (LPG) / Régulateur de gaz

Page 6  PROCEDURES DE FONCTIONNEMENT  AVERTISSEMENT: ne surchauffez pas le barbecue. Les barbecues Magma ne requiérent pas de
préchauffage. L'acier inoxydable perd ses caractéristiques antirouille lorsqu'il est soumis & des chaleurs extrémes. La plupart des grillages se font a basse température
et avec le couvercle fermé. Si une température moyenne ou élevée est requise, grillez en laissant le couvercle ouvert.

INSTRUCTIONS POUR L'ALLUMAGE = Ouvrir le couvercle pendant Iéclairage. = En allumant le gril, utiliser un briquet de butane de jet long.

* Allumer le gril, premiérement allumer la flamme de briquet ou allumette, mettre la flamme au bord extérieur de Plaque Rayonnante, alors la soupape de virage &
haut « grand 6 ». » Griller, cuisiner avec le couvercle sur..

Pour pouvoir a chaque fois a nouveau profiter de votre barbecue Magma, veuillez contréler les points importants qui suivent avant d'allumer
le barbecue : * Le barbecue est solidement monté et ne peut bouger. * Le bac de récupération et le réchaud de chaufferette sont exempts d'exces de graisses
pour éviter les flambées et garantir un passage égal de l'air. = Le couvercle est placé correctement, peut bouger librement et est dans la meilleure position pour
faire office de paravent. = Le tube venturi, le braleur, I'accroche flamme fileté et 'ouverture de la valve sont libres de toute obstruction, par exemple par des toiles
d'araignées. = L'électrode est propre et a une bonne étincelle forte. = La plaque de radiation et le couvercle du briileur sont bien placés. = La grille du barbecue
est maintenue en position ‘bloquée’ par les pattes de fixation. = L'écrou du tube venturi est fermement serré et ne bouge pas si la position du régulateur est
modifiée. » Le régulateur est installé et verrouillé de maniére correcte dans le tube venturi. = Il'y a assez de combustible.

Conseils de cuisson = L'erreur la plus fréquente au moment de griller est de mettre le brileur a un niveau trop élevé. Les barbecues deviennent plus chauds
pendant l'utilisation, utilisez donc des réglages de chaleur modérés si le couvercle est fermé. = Gardez toujours un lance a eau & portée de main pour les flambées
ou pour refroidir le barbecue si celui<i devient trop chaud. » Enduisez la grille du barbecue d'huile d'olive ou d'huile végétale pour éviter que les aliments collent.
Conseils pour le rangement = Détachez toujours la bouteille de gaz du régulateur avant de ranger le barbecue. * Entreposez le régulateur et le tube venturi
dans un endroit propre et sec pour ainsi les protéger de la rouille et pour éviter I'installation de toiles d'araignées dans le tube venturi. = Détachez toujours tout le
barbecue du raccord en L avant de ranger le barbecue. Ne retirez pas le raccord en L et 'unité de serrage & moins que vous ne vouliez repositionner le tout. =
Entreposez le gaz propane/butane toujours dans un caisson isolé pour gaz propane/butane qui permette éventuellement d'évacuer les fuites vers I'extérieur ou
utilisez un caisson Magma A10-210 pour I'entreposage du propane. Ne jamais entreposer sous le pont du bateau.

Page 7  ENTRETIEN
A propos de I'acier inox L'acier inoxydable soumis & une exposition prolongée & des températures élevées change de couleur et de structure. Les barbecues
Magma ne requiérent pas de préchauffage. Sans préchauffage, votre barbecue reste plus froid, sa durée de vie est fortement prolongée et I'extérieur reste beau plus
longtemps. Des changements dans la structure et la couleur des piéces internes sont un phénomeéne normal et n'influencent pas le fonctionnement ou les
prestations du produit. L'acier inoxydable se griffe facilement et ne doit jamais étre nettoyé a 'aide d'éponges métalliques, de brosses ou d‘abrasifs.

é complet pour yag
1 - Détachez tout le boitier du barbecue du raccord en L ou des attaches.
2 - Dévissez le briileur et retirez-le avec le réchaud de chaufferette et le bac de récupération de la cuve extérieure.
3 - Pour remettre I'ensemble a sa position initiale, effectuez, dans I'ordre inverse, les étapes 6 a 9 de la page 3 (Montage du barbecue).
Nettoyage avec nettoyant pour four Nous vous recommandons, en fonction de la fréquence d'utilisation, de démonter le barbecue au moins une fois par
an de manigre intégrale et de le nettoyer et de le faire de toute facon avant de ranger le barbecue pour une longue période. Pour les restes calcinés, nous vous
recommandons d'utiliser "Oven & Grill Cleaner” de la marque "Easy-Off". Vaporisez le produit sur le barbecue, laissez agir, lavez a I'eau savonneuse et chaude et
rincez & nouveau. Si un nettoyant est utilisé, le barbecue doit étre complétement démonté afin d'éliminer les restes du nettoyant qui se trouveraient éventuellement
entre les piéces. Aprés utilisation d'un nettoyant, lavez toutes les pigces & I'eau savonneuse. ATTENTION : EVITEZ TOUT CONTACT DU NETTOYANT AVEC LA VALVE
DE REGLAGE, L'ALLUMEUR EN PLASTIQUE, ET TOUTES LES SURFACES DU BATEAU ET SUIVEZ LES INSTRUCTIONS DU FABRICANT DU NETTOYANT.
Comp inoxy é Le nettoyage de la surface extérieure aprés chaque utilisation permet d'éviter la décoloration. Utilisez de I'eau
savonneuse et un chiffon doux ou une éponge. Passez ensuite entiérement a 'eau et laissez sécher. Nous vous recommandons de recouvrir le barbecue lorsqu'il
n'est pas utilisé. Des housses optionnelles sont en vente chez les distributeurs Magma ou directement chez Magma. Consultez notre site Internet
www.MagmaProducts.com. ATTENTION : LES EPONGES METALLIQUES OU LES ABRASIFS ENDOMMAGENT LES FINITIONS.
Composantes internes et grilles du barbecue Retirez les saletés incrustées du barbecue et videz le bac de récupération aprés chaque utilisation. Les grilles
peuvent étre nettoyées a Iaide de brosses en fil de cuivre lorsque le barbecue est chaud.
Valve de réglage Tous les régulateurs sont mis au point et contrdlés dans notre usine. N'essayez pas d'ajuster le régulateur ou de le démonter. Contactez
Magma si vous supposez que le régulateur n'est pas bien réglé. Nettoyez le régulateur avec un tissu et retirez toute saleté bloquant I'ouverture.
Piéces de rechange Toutes les piéces de rechange sont facilement disponibles auprés de votre détaillant ou directement chez Magma. Consultez la page 8 pour
un apercu exhaustif des piéces de rechange ou visitez notre site Internet www.MagmaProducts.com.

Page 8 PIECES DE RECHANGE

A10- 205CE-2 la Taille Original

10-253 Cooking Gril, 10-466 Plaque Rayonnante, 10-657 Brileur, 10-258 Déflecteur de Flamme, 10-751 Assemblée de Poignée Complets et les Fermoirs,
10-352 Couvercle avec le gond et les fermoirs (aucune poignée], 10-558 Bol, 10-161 Plateau de Graisse, 10-164 Crochet de « L » et Assemblée de Serre-joint,
10-160 Tube de Venturi de Turbo, 10-263 Régulateur de Soupape de Controle - Tape 2

A10-215CE-2 Taille de Parti

10-353 Gril de Cuisine, 10-467 Plaque Rayonnante, 10-657 Briileur, 10-258 Déflecteur de Flamme, 10-751 Assemblée de Poignée Complets et les Fermoirs,
10-552 Couvercle avec le gond & les fermoirs (aucune poignée), 10-559 Bol, 10-161 Plateau de Graisse, 10-164 Crochet de « L » et 'Assemblée de Serre-joint,
10-160 Tube de TurboVenturi, 10-263 Régulateur de Soupape de Contréle - Tape 2

Page 9 RESOLUTION DE PROBLEMES
* Le brileur ne peut pas s'allumer non plus avec des allumettes
Pas d'alimentation en gaz V/érifiez le niveau du combustible, remplissez la bouteille de gaz ou remplacez-la
Flux de gaz bloqué Nettoyez l'allumeur, le tube turbo venturi et I'ouverture de la valve. Enlevez les saletés/toiles d'araignées
* Flambée
Température trop élevée du bac = Briileur toujours sur ‘bas’ lorsque le couvercle est fermé » Réduisez le niveau des flammes = Laissez le couvercle ouvert
= Arrosez d'eau pour refroidir
Accumulation de graisse et/ou de saletés Nettoyez les piéces
Trop de graisse dans la viande Coupez la graisse de la viande avant de griller
Trop d'huile dans les marinades N'utilisez pas de marinades a base d'huile
= Flamme de suie jaune
Flux de gaz bloqué Nettoyez I'allumeur, le tube turbo venturi et I'ouverture de la valve. Enlevez les saletés/toiles d'araignées
= Extinction
Flamme trop faible Augmentez la flamme Vent directement sur le brileur Bloquez le vent avec le couvercle. Voir page 4
Flux de gaz bloqué Nettoyez l'allumeur, le tube turbo venturi et I'ouverture de la valve. Enlevez les saletés/toiles d'araignées
* Points chauds
Barbecue pas installé bien a plat Placez le barbecue bien a plat. Voir page 3~ Accumulation de graisse et/ou de saletés Nettoyez les pieces
Trop de graisse dans la viande Coupez la graisse de la viande avant de griller Trop d'huile dans les marinades Nutilisez pas de marinades a base d'huile

INHALT  Grillen Sie Deckel = Grillschissel = Grillrost = ,L* Blgel & Klammerversammiung = Steuerventil/Regulierapparat 1 = Turbo Venturi Rohr Versammiung
= Strahlende Platte = Sechskantschraubenschllssel = Schraube und Schlossmutter fir Grilldeckel & Schissel
Erforderliches Werkzeug  Verstellbar Schraubenschldissel [nicht im Lieferumfang enthalten)

Jeder Magma®-Gasgrill wird im Werk vor Auslieferung individuell mit Feuer getestet.

Aus diesem Grund kann der Brenner lhres Grills eine leichte Verfarbung aufweisen.

Seite 3 BEFESTIGEN SIE DEN DECKEL ZUR SCHUSSEL

AUFBAUEN DES GRILLS
Halterungen sind gesondert erhaltlich. Siehe fir Montagemdglichkeiten unsere Webseite www.MagmaProducts.com. 3 Flache Oberfldche
1 Wahlen und installieren Sie die richtige Magma-Halterung an der gewtinschten Stelle. Kontrollieren Sie, bevor Sie den Grill installieren, ob sich die Halterung nicht
leicht bewegt, wenn eine angemessene Kraft darauf ausgedibt wird.
2 Bestimmen Sie anschlieBend, ob das Gasregelventil einfacher von der rechten oder linken Seite des Grills zugénglich ist. Dies hangt davon ab, wie Sie die
Halterung montiert haben (siehe Abbildung auf der Vorderseite). Schieben Sie nun den L-Biigel und die Klemme auf die gerandelte Stange, so dass die mit
einem Gewinde ausgestattete Lasche des L-Bligels in die betreffende Richtung zeigt.
3 Positionieren Sie die mit dem Gewinde ausgestattete Lasche des L-Bligels waagerecht und klemmen Sie den Bligel mit einem Verstellbar Schraubenschidissel oder
verstellbarem Schraubenschldissel fest, so dass der L-Bligel und die Klemme nicht mehr bewegt werden kénnen. ANMERKUNG: Ein guter waagerechter Stand ist
essentiell flr eine gleichmaRige Temperatur Uber die gesamte Kochfldche.
4 Halten Sie das Grillgehduse, mit geschlossenem Deckel, vorsichtig fest und montieren dieses SEHR FESTE auf den L-Bligel, so dass sich der Grill nicht leicht I6st.
Kontrollieren Sie, bevor Sie weitermachen, ob der Grill gut fest sitzt und waagerecht steht.

Seite 4

5a-Tropfschale / 5b-Tropfschalenstifte  Brennerrohr mit Gewinde
5 Drehen Sie jetzt mit dem Grillgehause fest auf dem L-Biigel montiert den Brenner drei ganze Umdrehungen lose und achten Sie darauf, dass die Elektrode nicht
beschadigt wird. ACHTUNG: NIEMALS MEHR ALS DREI UMDREHUNGEN LOCKERN, SONST KANN DER GRILL UBERBORD FALLEN. = Heben Sie
den gesamten Grill an, um diesen von den Positionierungsstiften der Tropfschale (5a & 5b) zu Iésen und drehen Sie den Grill so, dass der Deckel in dem
gewtinschten Stand frei auf und zu kann {5a). = Lassen Sie den Grill vorsichtig zuriicksacken (5d) und sorgen Sie dafir, dass die Stifte wieder greifen und drehen
Sie den "Brenner" erneut drei Umdrehungen zurlick bis er festsitzt.
6 Wenn der Brenner nicht drei Umdrehungen zurlickgedreht werden kann, dann haben die Stifte nicht richtig gegriffen.
7 Installieren Sie die Strahlungsplatte und die Abdeckung tber den Brenner auf die Feuerschale.
8 Installieren Sie den Grillrost indem Sie das Rost so drehen, dass sich die beiden Nasen des Grillrostes unter die Halterungsclips schieben (8a), so dass das Rost
und alle internen Teile in dem richtigen Stand verriegelt sind
9 Stecken Sie das Turbo-Venturirohr in das Gewinderohr an der Unterseite des Grillgehduses und drehen Sie die Mutter richtig fest, so dass sich das Rohr nicht
dreht, wenn an dem Regler gedreht wird. Lagern Sie das Venturirohr mit dem Regler in einer sauberen und trockenen Umgebung, wenn sie nicht gebraucht
werden. (Siehe “Tipps zur Lagerung” auf Seite 6). Kontrollieren Sie jedes Mal bevor Sie das Venturirohr einstecken, ob das Gewinderohr nicht von Spinneweben
blockiert wird.

Seite 5 GASFLASCHE ANSCHLIESSEN  REGLER
=Verwenden Sie Standard Kanister Propan-/Butanflaschen (Camping Gaz CV-470 / CV-270).
=Machen Sie sich bevor Sie den Regler installieren mit der Funktion des Reglers und den Abbildungen auf dem Reglerknopf vertraut. Den Knopf niemals
tberdrehen. Jederzeit vorsichtig dreben oder drticken.
=Drehen Sie den Regler auf "lock" 3 (verriegelt] und installieren Sie die Gasflasche. Bitte achten Sie darauf, das Gewinde nicht zu beschadigen. Zur
Gasleckkontrolle vor jedem Gebrauch, bei dem die Gasflasche angeschlossen wird, mit dem Knopf in dem Stand "OFF" @) [Aus], etwas Seifenlauge um die
Gewinde und Offnung herum aufbringen.

AUS/Verriegeln / AN Indikator / Verriegelung / Aus / Hoch / Mittel / Entriegeln / Niedrig

Den Ventilspindelkeil und den Verriegelungsnocken in dem Venturirohr fluchten lassen und drehen.  Verriegelungsnocken / Ventilspindelkeil

VERWENDUNG DES GRILLS MIT LPG PROPAN/BUTANE-SYSTEMEN AN BORD
* Mit Magma Propane/Butane-Reglern fiir an Bord konnen Magma-Grills an bestehende, sich an Bord des Schiffes befindende vorgeregelte Niederdruck
Propane/Butane-Systeme angeschlossen werden.
= Verwenden Sie nur den Magma Typ 3 Niederdruck Propanregler zusammen, da andere Schiduche, Regler oder Fassungen zu Beschddigungen oder Verletzungen
fiihren kénnen.
= AuBere Nordamerika tiberpriifung dein lokaler Handler fir korrekten Schiauch und Befestigungen.
= Zusammen mit diesem Regler ist an der Anschlussstelle Ihres Systems ein Primar-Absperrventil zu verwenden. Hiermit lasst sich die Gaszufuhr zu dem Schlauch,
der zu dem Grill fiihrt absperren

Stecken Sie die Ventilspindel vorsichtig mit dem Schlauch nach oben zeigend in das Venturirohr bis diese vollstandig eingeschoben ist und drehen Sie wie
abgebildet.
Ubliche Anwendung auf Schiffen und Fahrzeugen Gasflaschenventil / Druckmesser / Magnetventil / Gasgrill / Typ 3 Ventil / A10-225 Schlauchset / Zu
einem anderen LPG-Gerdt oder gasdicht verschlieBen / Absperrventil / Propan (LPG) / Gasregler

Seite 10  ZUBEHOR
*Magma® Marine Kettle® Grillhdllen  Original & Party-Format Pacific Blue, RoyalBlue, Captain’s Navy, Jet Black, Forest Green und Burgundy win einander
stapelbares Kochgeschirr aus Edelstahl - 9 Stlick =Teflon® Select in einander stapelbares Kochgeschirr antihaft beschichtet - 9 Stiick =Grillrost fiir Fisch und Gemdise
Edelstahl Verarbeitung oder Teflon® Select antihaft beschichtet =100% Edelstahl 18-8 Wok-Pfanne =Lagerschrank/Tragetasche fir Propan-/Butanflaschen
=Professionelles Grillwerkzeug - Grill-Birste, -Zangen, Spatel und -Gabel *Regler [fir Propane/Butane- oder Erdgassysteme an Bord] ="Marine Cuisine’®
Grillkochbuch

Siehe unsere Webseite www.MagmaProducts.com fiir eine vollstindige Zubehorliste

EINGESCHRANKTE GARANTIE Magma Products, Inc. garantiert dem urspriinglichen Kaufer, dass dieser Gasgrill frei von Material- und Verarbeitungsfehlern
ist. Diese Garantie gilt fir die hier angegebenen Zeitraume bei Gebrauch unter normalen und angemessenen Umstanden, ein (I Jahr ab dem urspriinglichen
Ankaufsdatum. Diese Garantie umfasst nicht die Kosten des Schadens an Eigentimer oder andere Unannehmlichkeiten infolge Defekte des Produktes. Auch
Schaden infolge unsachgemaRen Gebrauchs, Missbrauchs, Unfdlle oder Schaden, die sich aus Transport des Produktes ergeben, fallen nicht unter die Garantie.
Ahnliches gilt fir Schaden, die aus der kommerziellen Verwendung dieses Produktes hervorgehen. Wenn das Produkt wahrend der Garantiezeit infolge eines
Defektes in Material oder Verarbeitung nicht funktioniert, wird das fehlerhafte Teil repariert oder ersetzt, was von Magma zu bestimmen ist. Fir Informationen Giber
diese begrenzte Garantie konnen Sie Kontakt aufnehmen mit der Abteilung Kundenservice von Magma unter der Rufnummer +01-562-627-0500, oder tiber E-Mail:
mail@MagmaProducts.com, oder diber die Post, Postanschrift “Magma Products, Inc., attention Customer Service, 3940 Pixie Ave. Lakewood, CA, 90712". Das
defekte Teil ist zusammen mit einem Kaufbeleg mit im Voraus bezahiten Frachtkosten an Magma Products, Inc. zurlickzuschicken. Wir empfehlen Ihnen, Ihren
Kaufbeleg sorgfaltig aufzubewahren, da wir Sie um einen angemessenen Kaufnachweis bitten konnen.

Sollte neu verarbeiten oder ersetzen des Produktes kommerziell nicht praktisch sein, wird, nur in dem Staat Kalifornien, der Handler, der das Produkt vertreibt
oder Magma Products, Inc. den fir das Produkt bezahlten Kaufpreis zuriickerstatten, abziglich des Betrages, der unmittelbar fiir den Gebrauch durch den
urspriinglichen Konsumenten vor der Entdeckung des Defektes anzurechnen ist. Dartiber hinaus dirfen Sie, nur in dem Staat Kalifornien, um einen Anspruch auf
diese Garantie zu machen, das Produkt dem Handler, wo es gekauft wurde, oder einem willkirlichen anderen Handler, wo dieses Produkt vertrieben wird
zurlickbringen.

Alle stillschweigenden Garantien, einschlieflich der stillschweigenden Garantien von Verkauflichkeit und Eignung filr einen bestimmten Zweck, sind was Dauer
betrifft auf die nachdricklich in diesem Dokument angegebenen Garantiezeiten fir die in dieser Gebrauchsanleitung beschriebenen Teile beschrénkt.

Manche Staaten verbieten Beschrankungen der Dauer stillschweigender Garantien, also trifft die oben erwahnte Beschrankung maglicherweise fur Sie nicht zu.
Weder die Magma-Handler, noch die Einzelhandler, die dieses Produkt verkaufen sind in irgendeiner Weise ermachtigt, zusatzlich zu oder unvereinbar mit den oben
genannten Garantien, Garantien zu geben oder Entschadigungen zu versprechen. Die hdchste Haftung von Magma wird niemals mehr betragen als der von dem
urspringlichen Konsumenten fir das Produkt bezahlte Ankaufspreis. Manche Staaten verbieten den Ausschluss oder Beschrankung Zusatz- oder Folgeschaden,
deshalb finden die oben erwahnten Beschrankungen oder Ausschiusse fir Sie méglicherweise keine Anwendung. Die Garantie gewdhrt Ihnen spezifische
gesetzliche Rechte und méglicherweise haben Sie noch andere Rechte, die je Staat unterschiedlich sein kénnen.

MAGMA und das Magma-Logo sind eingetragene Warenzeichen von Magma Products, Inc.

Marine Kettle ist ein Warenzeichen von Magma Products, Inc. ~ Patent angemeldet.

MANUAL DE USO
Para los modelos: A10-205CE-2 » A10-215CE-2 Parrilla inoxidable de Gas de Acero

Para preguntas relativas al funcionamiento, montaje, manejo, piezas o devoluciones, puede ponerse en contacto con los peritos de MAGMA. Liamenos de lunes a
viernes al teléfono +01-562-627-0500, entre las 07:00 - 17:00 horas Tiempo del Pacifico, o envie un mensaje por correo electrénico a mail@MagmaProducts.com
ALTO-antes de devolver este aparato al distribuidor. Producto fabricado en los Estados Unidos

Lea estas instrucciones con cuidado, antes de usar el aparato. Estudie el aparato bien antes de conectarlo a la botella de gas. Guarde estas
instrucciones para consultar en el futuro.

Page 10  ACCESSOIRES
» Batterie d'ustensiles de cuisine emboitables en acier inox - 9 piéces  Batterie d'ustensiles de cuisine emboitables Teflon® Select anti-adhérents - 9 piéces » Grilles
de barbecue pour poisson et légumes - Finition en acier inox ou en Teflon® Select anti-adhésion * Wok en acier 100% inox 18-8 » Caisson d'entreposage/ Sac a
anses pour bouteilles de propane/butane » Ustensiles professionnels de barbecue - Brosse pour barbecue, pinces, spatule et fourchette, * Régulateur (pour
systémes marins fonctionnant au propane/butane ou au gaz naturel) = Livre de recettes pour barbecue "Marine Cuisine’® = Housses de barbecue Magma® Marine
Kettle® - Format original et ‘party’ ~ Pacific Blue, RoyalBlue, Captain's Navy, Jet Black, Forest Green et Burgundy

Consultez notre site Internet www.MagmaProducts.com pour la liste compléte des accessoires.

GARANTIE LIMITEE Magma Products, Inc. garantit a 'acheteur initial que ce barbecue a gaz est exempt de défauts de matériaux et de fabrication. La présente
garantie vaut pendant les périodes indiquées ici pour une utilisation normale et raisonnable, un (1) an a compter de la date d'achat initial. Cette garantie ne couvre
pas les frais de dommages aux biens ou d'autres désagréments résultant de défauts dans le produit. Les dommages provenant d'un usage incorrect, impropre,
d'accidents ou de défauts résultant du transport du produit ne sont pas non plus couverts par la garantie. De méme que les dommages résultant de 'usage
commercial de ce produit. Si le produit ne fonctionne pas pendant la période de garantie suite a un défaut de matériaux ou de fabrication, la piece défectueuse est
réparée ou remplacée, a la discrétion de Magma. Pour obtenir des informations sur cette garantie limitée, vous pouvez prendre contact avec le service clientéle de
Magma au numéro +01 562 627 0500, ou par courriel : mail@MagmaProducts.com, ou par courrier postal via I'adresse suivante : "Magma Products, Inc., attention
Customer Service, 3940 Pixie Ave. Lakewood, CA, 90712". Accompagnée d'une preuve de paiement, la piéce défectueuse doit étre retournée a Magma Products,
Inc, avec paiement préalable des frais de transport. Nous vous conseillons de conserver votre recu d'achat, car nous pouvons réclamer une preuve raisonnable
dachat.

Dans IEtat de Californie uniquement, si la réparation ou le remplacement du produit ne sont pas commercialement praticables, le détaillant qui vend le produit
ou Magma Products, Inc. rembourseront le prix d'achat payé pour le produit, diminué du montant directement imputable pour ['utilisation du consommateur initial
préalablement & la découverte du défaut. De plus, dans I'Etat de Californie uniquement, pour bénéficier de la présente garantie, vous pouvez retourner le produit
au commerce de détail dans lequel il a été acheté ou & un autre détaillant vendant ce produit.

Toutes les garanties tacites, y compris les garanties tacites de bonne qualité marchande ou d'adéquation a un usage particulier, sont limitées dans la durée aux
périodes de garantie expressément indiquées dans ce document pour les pieces décrites dans le présent mode d'emploi.

Certains états ne permettent pas de restrictions sur la durée des garanties tacites, la limitation susmentionnée ne s'applique donc peut-£tre pas a vous. Ni les
distributeurs Magma, ni les commerces de détail vendant ce produit ne sont habilités, d'une quelconque maniére que ce soit, a délivrer des garanties ou a
promettre des réparations en plus de ou incompatibles avec les garanties susmentionnées. La responsabilité maximale de Magma n'excédera jamais le prix d'achat
payé par le consommateur initial pour le produit. Certains états ne permettent pas I'exclusion ou la limitation de dommages incidentiels ou conséquentiels, les
limitations ou exclusions susmentionnées ne s‘appliquent donc peut-étre pas a vous. La garantie vous donne des droits légaux spécifiques et il se peut que vous
ayez d'autres droits qui peuvent varier d'un état & un autre.

MAGMA et le logo Magma sont des marques commerciales déposées de Magma Products, Inc.

Marine Kettle est une marque commerciale de Magma Products, Inc. Brevet en cours.

DEUTSCH

GEBRAUCHSANLEITUNG
Fiir die Modelle: A10-205CE-2 = A10-215CE-2 Edelstahigasgril

Fur Fragen in Bezug auf Betrieb, Montage, Bedienung, Ersatzteile oder Riicknahme kdnnen Sie Kontakt mit den Fachleuten bei MAGMA aufnehmen. Sie erreichen
uns von montags bis freitags unter der Rufnummer +01-562-627-0500 zwischen 07:00 - 17:00 Uhr Pacific Time oder senden Sie uns eine E-Mail an
mail@MagmaProducts.com

STOP - Bevor Sie dieses Gerdt zum Handler zurtickbringen. Hergestellt in den Vereinigten Staaten

Diese Hinweise vor Gebrauch bitte sorgfaltig lesen. Machen Sie sich bitte mit dem Gerat vertraut, bevor Sie es an die Gasflasche anschlieBen.

Diese Hinweise zur i Ver

Seite 2 WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
BITTE ZUNACHST SAMTLICHE HINWEISE LESEN, BEVOR SIE DAS GERAT IN BETRIEB NEHMEN.
= AUSSCHLIESSLICH FUR DEN GEBRAUCH IM FREIEN.
* GEBRAUCHEN SIE DIESES GERAT BITTE NICHT IM INNENRAUM DES BOOTES ODER IN EINEM GESCHLOSSENEN RAUM.
* GITTERROSTE STRAHLEN HITZE AUS. AN DEN SEITEN UND DER RUCKSEITE MINDESTENS 60 CM ZU ENTFLAMMBAREN STOFFEN EINHALTEN. NIEMALS UNTER
VVORZELTEN, TERRASSENUBERDACHUNGEN USW. VERWENDEN
= VERWENDEN SIE AUSSCHLIESSLICH PROPANGAS. LAGERUNG DER PROPANBEHALTER HAT GEMASS DEN NORMEN A1 (9) DER AMERICAN BOAT AND YACHT
COUNCIL [ABYC] FUR LIQUIFIED PETROLEUM GAS (LPGJ-SYSTEME AUF DEM WASSER ZU ERFOLGEN.
= BITTE NEHMEN SIE FUR DEN ERDGAS-BETRIEB KONTAKT MIT MAGMA AUF.
» ENTZUNDEN SIE DEN GRILL BITTE IMMER MIT GEOFFNETEM DECKEL AN.
* DEN HEISSEN GRILL NIEMALS UNBEAUFSICHTIGT LASSEN.
» BEUGEN SIE UBERHITZUNG DES GRILLS VOR, SIEHE HINWEISE FUR DEN GEBRAUCH
* DEN GRILL NACH GEBRAUCH STETS AUSSCHALTEN.
= VERWENDEN SIE EINEN HANDSCHUH ODER OFENHANDSCHUH BEIM ARBEITEN AM HEISSEN GRILL.
* BEI LAGERUNG IMMER DIE GASFLASCHE UND DEN REGLER ABKOPPELN.
» GASFLASCHEN IN EINEM GUT BELUFTETEN RAUM LAGERN
= GASFLASCHEN NICHT IM HAUS LAGERN, IN DIREKTEM SONNENLICHT, UNTER DECK AUF SCHIFFEN ODER IN SCHRANKEN, DIE NICHT FUR DIE LAGERUNG VON
BUTAN ODER PROPAN ZUGELASSEN SIND.
» ACHTUNG: BEIM AUSTAUSCH DER GASFLASCHE IMMER AUF GASLECKS UBERPRUFEN.
» GASLECKUBERPRUFUNG NIEMALS MIT EINER OFFENEN FLAMME VORNEHMEN!
= VERHINDERN SIE BLOCKIERUNG, BEEINTRACHTIGUNG ODER ANDERE VERSCHMUTZUNG DER LUFTOFFNUNGEN FUR VERBRENNUNG ODER LUFTUNG.
» NEHMEN SIE KEINE ANDERUNGEN AM GERAT VOR.
» UBERPRUFEN SIE, OB SICH DER DICHTRING DES REGLERS (A) AN SEINEM PLATZ UND IN EINEM GUTEN ZUSTAND BEFINDET, BEVOR SIE DIE GASFLASCHE
ANSCHLIEREN.
» GASFLASCHEN IN EINER GUT BELUFTETEN UMGEBUNG ANSCHLIESSEN UND VON OFFENEM FEUER, WARMEQUELLEN ODER FUNKEN FERNHALTEN,
GASFLASCHEN VON ANDEREN MENSCHEN ODER BRENNBAREM MATERIAL FERNHALTEN.
2

Seite 6 BEDIENUNGSVERFAHREN WARNUNG: Grill nicht Gberhitzen. Magma-Grills brauchen nicht vorgeheizt zu werden. Edelstahl verliert seine
Rostschutz-Eigenschaften, wenn er extremer Hitze ausgesetzt wird. Der dberwiegende Teil des Grillens erfolgt bei niedriger Temperatur und geschlossenem Deckel.
Grillen Sie mit offenem Deckel, wenn mittlere oder hdhere Hitze erforderlich ist.

HINWEISE FUR DAS ANZUNDEN = Offener Deckel wahrend Beleuchtung. = Wenn Anziindengrill, benutzt ein langes Diisenbutanfeuerzeug.

* Grill gnzuziinden, ziindet zuerst Feuerzeug oder Gegenstiickflamme an, stellt Flamme zu AuBenkante Strahlender Platte, dann Drehungsventil zu hoch

.groB Q “. = Zu grillen, Koch mit Deckel auf.

Damit Sie Ihren Magma-Grill immer wieder mit Freude eil konnen, i Sie bitte folg wichtige Punkte, bevor Sie den Grill
anziinden: = Der Grill ist stabil montiert und Idsst sich nicht bewegen. = Die Tropfschale und Feuerschale sind frei von Uberschtissigem Tropffett, um ein
Aufflammen zu verhindern und einen gleichmaBigen Luftstrom zu gewahrleisten. = Der Deckel ist korrekt montiert, kann frei bewegen und steht in dem besten
Stand, um den Wind abzuweisen. = Das Venturirohr, der Brenner, das Gewinde-Brennerrohr und die Ventiléffnung sind frei von Beeintréchtigungen wie
Spinneweben. = Die Elektrode ist sauber und hat einen guten starken Funken. = Die Strahlungsplatte und die Abdeckung sind richtig positioniert. * Der Grillrost
wird von den Halterungsclips in dem Sperrstand gehalten. = Die Mutter des Venturirohrs ist fest angezogen und dreht sich nicht mit, wenn der Stand des Reglers
verandert wird. = Der Regler ist installiert und in der richtigen Art und Weise in dem Venturirohr verriegelt. » Es ist ausreichend Gas vorhanden.

Kochtipps = Der haufigste Fehler beim Grillen ist, dass der Brenner zu hoch eingestellt wird. Grills werden wahrend des Gebrauchs heiRer, wahlen Sie also bei
geschlossenem Deckel magige Warme-Einstellungen. = Halten Sie fir Aufflammen und zur raschen Abkiihlung des Grills, wenn dieser zu heiR wird, jederzeit eine
Wassersprihflasche bereit. = Fetten Sie den Grillrost mit Pflanzen- oder Olivendl ein, um zu verhindern, dass das Grillgut festklebt.

Hinweise zur Lagerung = Die Gasflasche jederzeit von dem Regler abkoppeln, bevor Sie den Grill verstauen. = Lagern Sie den Regler und das Venturirohr in
einer sauberen, trockenen Umgebung, um sie vor Rost zu schutzen und zu verhindern, dass Spinneweben in das Venturirohr gelangen. = Losen Sie den gesamten
Grill immer von dem L-Bligel, bevor sie den Grill verstauen. Entfernen Sie den L-Bigel und die Klemme nicht, es sei denn, Sie méchten diese in einen anderen
Stand montieren. * Lagern Sie Propan/Butans gas immer in einem abgeschlossenen Propan/Butane gas-Lagerschrank, der etwaige Leckage (iber Bord ableitet oder
verwenden Sie eine Magma A10-210 Propangas-Lagerkiste. Niemals unter Deck lagern.

Pagina 2  AVISOS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES, ANTES DE PONER EL APARATO EN FUNCIONAMIENTO.

= SOLAMENTE PARA USAR FUERA DE CASA.

= NO USE ESTE APARATO EN EL INTERIOR DEL BARCO, NI EN UN RECINTO CERRADO.

* LAS PARRILLAS EMITEN CALOR. EN LA PARTE LATERAL Y TRASERA, SE DEBE MANTENER UNA DISTANCIA DE 60 CM, COMO MINIMO, CON SUSTANCIAS
INFLAMABLES. ESTE APARATO NUNCA SE DEBE USAR DEBAJO DE MARQUESINAS, ALEROS DE PATIOS, ETC.

= SOLAMENTE USE GAS PROPANO. EL COMBUSTIBLE DEBE SER GUARDADO CONFORME A LAS NORMAS A-1 (9) DEL AMERICAN BOAT AND YACHT COUNCIL
[ABYC) PARA SISTEMAS LIQUIFIED PETROLEUM GAS (LPG] EN EL AGUA.

» ANTES DE USAR EL APARATO CON GAS NATURAL, PONGASE EN CONTACTO CON MAGMA.

* SIEMPRE ENCIENDA LA BARBACOA CON LA TAPA ABIERTA.

* LA BARBACOA CALIENTE NUNCA DEBE DEJAR DE SER VIGILADA.

» EVITE QUE LA BARBACOA SE SOBRECALIENTE; VEANSE LAS INSTRUCCIONES PARA EL USO.

» SIEMPRE APAGUE LA BARBACOA DESPUES DE USARLA.

= USE GUANTES (DE HORNO] AL MANEJAR LA BARBACOA CALIENTE.

» SIEMPRE DESCONECTE LA BOTELLA DE GAS Y LA VALVULA AL ALMACENAR LA BARBACOA

* GUARDE LAS BOTELLAS DE GAS EN UN RECINTO BIEN VENTILADO.

= NO GUARDE LAS BOTELLAS DE GAS DENTRO DE LA CASA, NI EXPUESTAS A LA LUZ DEL SOL DIRECTA, NI DEBAJO DE LA CUBIERTA DE BARCOS, NI TAMPOCO
EN ARMARIOS NO APROBADOS PARA EL ALMACENAMIENTO DE BUTANO O PROPANO.

» ATENCION: AL CAMBIAR LA BOTELLA DE GAS, SIEMPRE COMPRUEBELA PARA DETECTAR FUGAS.

* NUNCA COMPRUEBE LA BOTELLA PARA DETECTAR FUGAS CON LA LLAMA ABIERTA.

» EVITE EL BLOQUEO, LA LIMITACION U OTRA OBSTRUCCION DE LOS ORIFICIOS PARA LA COMBUSTION O VENTILACION

» NO EFECTUE MODIFICACIONES EN EL APARATO.

+ COMPRUEBE QUE LA ARANDELA DE SELLADO DE LA VALVULA (A) ESTE EN SU SITIO Y SE ENCUENTRE EN BUENAS CONDICIONES ANTES DE CONECTAR LA
BOTELLA DE GAS.

= CONECTE LAS BOTELLAS DE GAS EN UN ENTORNO BIEN VENTILADO Y LEJOS DE FUEGO ABIERTO, FUENTES DE CALOR O CHISPAS. NO ACERQUE LAS
BOTELLAS DE GAS A OTRAS PERSONAS O A MATERIALES INFLAMABLES.

CONTENIDO Ase a la parrilla la Tapa = Tazon de Parrilla = Parilla de Parrilla = Paréntesis “L" & la Asamblea de Abrazadera » Vélvula de Control/Regulador
Escribe a méquina 1 » la Asamblea de Tubo de Difusor de Turbo * Plato Resplandeciente » la Liave Inglesa del Mal de ojo * Nuez de Cerrojo y Cerradura
para la Tapa de Parrilla & Tazon ~ =Herramientas necesarias llave de ajuste (no incluida en la entrega)
Antes de salir de la fabrica, cada de gas Mag es ida indivi a una prueba con fuego.
Por consiguiente, puede ser que el q de su Ppresente una ligera ion.

Seite 7 WARTUNG

fir
1 - Entfernen Sie das gesamte Grillgehduse von dem L-Bligel oder der Befestigung.
2 - Drehen Sie den Brenner los und entfernen Sie diesen zusammen mit der Feuerschale und Auffangschale aus der duBeren Schale.
3 - Um das ganze Gerat wieder zusammenzubauen, fiihren Sie die Schritte 6 bis 9 von Seite 3 "Aufbauen des Grills" in umgekehrter Reihenfolge durch.
Uber Edelstahl
Edelstahl, der langerer Zeit groRer Hitze ausgesetzt ist, verandert von Farbe und Struktur. Magma-Grills brauchen nicht vorgeheizt zu werden. Ohne Vorheizen
bleibt Ihr Grill kiihler, verléngert sich die Lebensdauer stark und bleibt er von auBen langer schén. Anderungen in der Struktur und der Farbe an Teilen sind normal
und beeintréchtigen die Leistungen des Produkts nicht. Edelstahl zerkratzt leicht und darf niemals mit Scheuerschwammen, Bursten oder Scheuermitteln gereinigt
werden.
Reinigen mit Ofenreiniger Wir empfehlen den Grill je nach Gebrauchsintensitat mindestens ein Mal im Jahr vollstandig zu demontieren und zu reinigen und
auch auf jeden Fall bevor Sie den Grill fir Idngere Zeit lagern. Fir eingebrannten Schmutz empfehlen wir “Original Formula Oven & Grill Cleaner” der Marke "Easy-
Off". Das Produkt auf den Grill spritzen, einwirken lassen, mit warmer Seifenlauge auswaschen und nachspllen. Wenn ein Reinigungsmittel verwendet wird, muss
der Grill vollstandig demontiert werden, um etwaige Reste des Reinigungsmittels zwischen den einzelnen Teilen zu entfernen. Nach Gebrauch eines
Reinigungsmittels samtliche Teile mit Seifenlauge abwaschen. ACHTUNG: VERHINDERN SIE, DASS DER OFENREINIGER MIT DEM REGELVENTIL, DEM
KUNSTSTOFFZUNDER, UND ALLEN FLACHEN DES SCHIFFES IN KONTAKT KOMMT UND BEFOLGEN SIE DIE HINWEISE DES OFENREINIGER-HERSTELLERS.
Edelstahl-AuBenteile  Die AuBenfidche nach jedem Gebrauch reinigen, um Verfarbung vorzubeugen. Verwenden Sie Seifenlauge und ein weiches Tuch oder
einen weichen Schwamm. Griindlich mit sauberem Wasser nachsplen und trocknen lassen. Wir empfehlen, den Grill abzudecken, wenn dieser nicht gebraucht
wird. Hierflr sind wahlweise bei den Magma-Lieferanten oder direkt bei Magma Hullen erhéiltlich. Siehe unsere Webseite www.MagmaProducts.com. ACHTUNG:
SCHEUERSCHWAMME UND SCHEUERMITTEL BESCHADIGEN DIE OBERFLACHEN.
Interne Teile und Grillroste  Angesetzten Schmutz des Grills entfernen und nach jedem Gebrauch die Tropfschale ausleeren. Wenn der Grill warm ist lassen
sich Roste mit einer Messingdrahtbiirste reinigen.
Regelventil  Alle Regler werden in unserem Werk eingestellt und getestet. Versuchen Sie nicht den Regler anzupassen oder zu demontieren. Bitte rufen Sie
Magma an, wenn Sie vermuten, dass der Regler nicht richtig eingestellt wurde. Reinigen Sie den Regler mit einem Tuch und entfernen Sie samtlichen Schmutz, der
die Offnung blockiert.
Ersatzteile  Alle Ersatzteile sind einfach bei Ihrem Magma-Handler oder unmittelbar bei Magma erhéltich. Siehe fur eine komplette Ubersicht von Ersatzteilen
Seite 8 oder besuchen Sie unsere Webseite auf www.MagmaProducts.com.

Pagina3 CONECTE LA TAPA AL TAZON

INSTALAR LA BARBACOA
Los soportes se venden por separado. Véanse nuestras paginas web www.MagmaProducts.com para las opciones de montaje. 3 Superficie llana
1 Seleccione el soporte Magma correcto y méntelo en el lugar deseado. Antes de instalar la barbacoa, compruebe que el soporte no se mueva facilmente al ejercer
una fuerza moderada sobre el mismo.
2 A continuacion, compruebe si tiene mejor acceso a la valvula de regulacion del gas desde la derecha o izquierda del centro de la barbacoa. Esto depende del
lugar en que haya montado el soporte (véase el dibujo de la hoja de cubierta). Ahora, monte la abrazadera en forma de L y la grapa sobre la varilla dentada
de modo que la parte plana y roscada en forma de L de dicha abrazadera esté en la direccion que muestra la foto.
3 Ponga la superficie plana y roscada de la abrazadera en forma de L en posicion horizontal y sujete la abrazadera sélidamente con una llave de ajuste o con una
Ilave ajustable, de modo que no se puedan mover ni la abrazadera, ni la grapa. OBSERVACION: Una buena posicién horizontal es esencial para obtener una
temperatura uniforme por toda la superficie de coccion.
4 Levante la caja de la barbacoa, con la tapa cerrada, con prudencia y méntela MUY SOLIDAMENTE en la abrazadera en forma de L, para que la barbacoa no
se desprenda facilmente. Antes de continuar, compruebe que la barbacoa esté bien fija y horizontal.

Seite 8 ERSATZTEILE

A10-205CE-2 Urspriinglicher GroBe

10-253 Cooking Grill, 10-466 Strahlende Platten, 10-657 Brenner, 10-258 Flammenablenker, 10-751 Volistandige Griffeversammiungen und Verschliisse,
10-352 Deckel mit Angel und Verschlissen (keinem Griff], 10-558 Schisseln, 10-161 Schmierfettetablette, 10-164 “L* Bugel und Klammerversammlung,
10-160 Turbos Venturi Rohr, 10-263 Steuerventileregulierapparate - Tippt 2

A10-215CE-2 Partei GroBe

10-353 Kochend Grill, 10-467 Strahlend Platte, 10-657 Brenner, 10-258 Flamme Ablenker, 10-751 Vollstandig Griff Versammlung und Verschlisse,
10-552 Deckel mit Angel & Verschlisse (kein Griff], 10-559 Schssel, 10-161 Schmierfett Tablett, 10-164 ‘L* Bigel und Klammer Versammlung,
10-160 TurboVenturi Rohr, 10-263 Steuerventil Regulierapparat - Tippt 2

Seite 9 PROBLEME LOSEN
=Brenner lasst sich auch mit einem Streichholz nicht anziinden

Keine Gaszufuhr Uberprifen Sie den Treibstoffpegel, ersetzen Sie die Gasflasche oder filllen Sie diese neu auf

Versperrter Gasstrom Reinigen Sie den Brenner, das Turbo-Venturirohr und die Ventilffnung. Entfernen Sie Schmutz/Spinneweben
»Aufflammen

Zu hohe Backtemperatur =Bei geschlossenem Deckel den Brenner nur auf niedrig einstellen *Flammenniveau verringern =Lassen Sie den Deckel auf
=Sprihwasser zur Kihlung verwenden

Anhéufung von Fett und/oder Schmutz Teile reinigen

Zu viel Fett im Fleisch \or dem Grillen das Fett vom Fleisch entfernen  Zu viel Ol in Marinaden Keine 6lhaltigen Marinaden verwenden
=Gelbe, ruBende Flamme

Versperrter Gasstrom Reinigen Sie den Brenner, das Turbo-Venturirohr und die Ventiléffnung. Entfernen Sie Schmutz/Spinneweben
sErléschen der Flamme

Flamme 2zu niedrig Flamme hoher stellen ~ Wind direkt auf Brenner Den Deckel als Windabweiser nutzen. Siehe Seite 4

Versperrter Gasstrom Reinigen Sie den Brenner, das Turbo-Venturirohr und die Ventiloffnung. Entfernen Sie Schmutz/Spinneweben
"HeiBe Stellen

Grill nicht waagerecht Positionieren Sie den Grill waagerecht. Siehe Seite 3~ Anhdufung von Fett oder Schmutz Teile reinigen

Zu viel Fett im Fleisch Vor dem Grillen das Fett vom Fleisch entfernen  Zu viel Ol in Marinaden Keine 6lhaltigen Marinaden verwenden
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Pagina 4 5a-Bandeja colectora / 5b-Clavijas de la bandeja colectora  Tubo enroscado del quemador

5 Ahora, con la caja de la barbacoa montada sélidamente sobre la abrazadera en forma de L, suelte el quemador dandole tres vueltas, teniendo cuidado para no
dafiar el electrodo. ATENCION: NO DE MAS DE TRES VUELTAS AL QUEMADOR, YA QUE, AL CONTRARIO, LA BARBACOA PODRIA CAER POR
LA BORDA.  Levante la barbacoa entera para soltarla de las clavijas de posicionamiento montadas en la bandeja colectora (5a & 5b) y gire la barbacoa de
forma que la tapa se pueda abrir y cerrar libremente en la posicion deseada (5a). * Vuelva a bajar la barbacoa con prudencia (5d), de modo que las clavijas la
agarren bien, y gire de nuevo el "quemador” dandole tres vueltas hasta que esté fijo.

6 Si no se puede girar el quemador dandole tres vueltas, las clavijas no se han agarrado bien a la barbacoa

7 Instale la placa radiante y la capa sobre el quemador, en el borde del caldero.

8 Monte la parrilla, girdndola de forma que ambos salientes de la misma se puedan introducir por debajo de las grapas de sujecion (8a), de manera que la parrilla
y todos los componentes internos estén fijos en la posicion correcta.

9 Introduzca el tubo venturi turbo en el tubo enroscado situado por debajo de la caja de la barbacoa, y sujete bien la tuerca, para que el tubo no mueva al girar
la vélvula de regulacion. Si no se usa el tubo venturi con la valvula de regulacién, guardelo en un entorno limpio y seco. (Véanse las “Sugerencias para el
almacenamiento”, en la pagina 6] Antes de introducir el tubo venturi, siempre compruebe que el tubo enroscado no esté obstruido por telarafias.

Pagina 5 CONECTAR EL COMBUSTIBLE  VALVULA
=Use botellas de gas propano/butano desechables estandar de 1-b. (Camping Gaz CV-470 / CV-270).
*Antes de instalar la vélvula, familiaricese con su funcionamiento y estudie las imagenes situadas en el boton de la misma. Nunca fuerce el boton. Siempre girelo o
pulselo con prudencia.
*Gire la valvula hacia "lock" e (bloqueado] y monte la botella de gas. Tenga cuidado para que no se estropee el roscado. Al conectar la botella de gas, con el
boton en la posicion de "OFF" @) [Desactivado], siempre aplique un poco de agua con jabon alrededor de los roscados, para detectar burbujas de gas.
DESACTIVAR/Sujetar / ACTIVAR Indicador / Cierre / Desactivado / Alto / Moderado / Soltar / Bajo
Ajuste la chaveta del véstago de la vélvula de modo que esté en linea con el fiador de sujecion del tubo venturi y dele una vuelta.
Fiador de sujecion / Chaveta del véstago de la vélvula

USO DE LA BARBACOA CON SISTEMAS PROPANO/BUTANO A BORDO
» Las barbacoas de Magma se pueden conectar a los sistemas propano/butano de baja presion y preajustados que haya a bordo del barco, usando las vélvulas y
juegos de mangueras propano/butano de Magma para a bordo.
= Solo use la valvula de propano de baja presion Tipo 3 de Magma, ya que el uso de otras mangueras, vélvulas o piezas de conexion puede causar dafios o
lesiones.
* Cheque exterior de Norteamérica del tu distribuidor local para la manguera y las guarniciones apropiadas.
= Junto con esta vélvula de control, se debe usar una valvula principal de cierre en el punto de conexion a su sistema, con la cual se puede cortar el suministro de
gas a la manguera que conduce a la barbacoa.

Introduzca el vastago de la valvula con prudencia boca abajo en el tubo venturi, hasta que esté introducido completamente y girelo como muestra la foto.
Uso usual en barcos y vehiculos Valvula de la botella de gas / Contador / Valvula solenoide / Barbacoa a gas / Tipo 3 Valvula / Equipo de mangueras Al0-
225 / Hacia otro aparato LPG o tapar / Valvula de cierre / Propano (LPG) / Regulador de presion del gas

Pagina 6 PROCEDIMIENTOS DE MANEJO AVISO: No sobrecaliente la barbacoa. Las barbacoas Magma no requieren de precalentamiento alguno. El
acero inoxidable pierde sus cualidades anticorrosivas al exponerlo a un calor extremo. La mayoria de las actividades de asado se llevan a cabo a una temperatura
baja y con la tapa cerrada. Ase con la tapa abierta si se necesita un calor mediano o alto.

INSTRUCCIONES PARA EL ENCENDIDO = Abre la tapa durante la iluminacion. = Cuando encendiendo parrilla, utiliza un encendedor largo de butano de
boca. » Encender parrilla, enciende primero la llama de encendedor o igual, puso la llama a la orilla exterior de Plato Resplandeciente, entonces vélvula de vuelta a
alto "grande 6 ". » Asar a la parrilla, para cocinar con la tapa en
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Pagina 6  Para sequir disfrutando de su barbacoa Magma, antes de encenderla, consulte los siguientes puntos importantes, comprobando
que: * |a barbacoa esté montada sélidamente y no se pueda mover. * la bandeja colectora y el caldero estén libres de grasa fundida, para evitar llamaradas y para
garantizar un flujo de aire uniforme. » la tapa esté posicionada correctamente, que pueda mover libremente y que esté en la mejor posicion para parar el viento. *
el tubo venturi, el quemador, el tubo enroscado y la apertura de la vélvula estén libres de obstrucciones, tales como telarafias. = el electrodo esté limpio y produzca
una chispa buena y fuerte. = la placa radiante y la capa estén posicionadas correctamente. = la parrilla esté sujetada por las grapas de sujecion. = la tuerca del
tubo venturi esté fijada solidamente y no gire al cambiar la posicion de la vélvula de regulacion. = la valvula esté instalada y sujetada correctamente en el tubo
venturi. * haya combustible suficiente.
Sugerencias para la coccion » El error mas frecuente es asar a una temperatura demasiado alta. Como las barbacoas se calientan durante su uso, se debe usar
una temperatura moderada con la tapa cerrada. = Siempre tenga a mano un pulverizador de agua para apagar las llamaradas o para enfriar la barbacoa
demasiado caliente. = Engrase la parrilla con aceite vegetal o de oliva, para evitar que los alimentos se peguen

g para el i = Siempre desconecte la botella de gas antes de almacenar la barbacoa. = Aimacene la valvula de regulacion y el tubo
venturi en un entorno limpio y seco, para protegerlos contra la corrosion y para evitar la presencia de telararias en el tubo venturi. = Siempre desconecte la
barbacoa entera de la abrazadera en forma de L, antes de almacenar la barbacoa. No desconecte la unidad de abrazadera en forma de L y grapa, a no ser que
quiera cambiar su posicion. = Siempre guarde el gas propano/butano en una caja de almacenamiento cerrada que permita el drenaje por la borda en caso de
fugas o use una caja Magma A10-210, que esta destinada a tal fin. Nunca guarde la barbacoa debajo de la cubierta.
USAR LA BARBACOA MARINE KETTLE COMO COCINA Gracias al tnico disefio patentado de la barbacoa Marine Kettle de Magma, puede usarla como una
cocina normal para freir, saltear, cocer, cocinar en un wok, etc. * Quite la parrilla. = Retire la capa de la placa radiante = Ajuste la llama a la temperatura de coccion
correcta.
*Coloque las ollas y sartenes menores directamente sobre los tres soportes de la placa radiante. *Para usar ollas y sartenes mayores, inclusive woks, dé la vuelta a la
placa radiante y coloque la bateria de cocina directamente sobre la placa radiante.

Pagina7 MANTENIMIENTO

Desmontaje completo para la limpieza (o para tener acceso al encendedor piezoeléctrico)

1 - Desconecte la caja entera de la barbacoa de la abrazadera en forma de L o del soporte.

2 - Desenrosque el quemador y retirelo de la copa exterior, junto con el caldero y la bandeja colectora.

3 - Para volver a montar el conjunto, siga los pasos 6 a 9 de la pagina 3, “Instalar la barbacoa", en orden inverso.

Sobre el acero inoxidable

El acero inoxidable, al exponerlo a un calor intenso durante un tiempo prolongado, cambiara de color y estructura. Las barbacoas Magma no requieren de
precalentamiento alguno. Sin precalentar, su barbacoa estard mds fria, su vida se verd incrementada mucho y su acabado guardard su belleza durante mds tiempo.
Los cambios de estructura y de color que se presenten en las piezas, son normales y no influyen en las prestaciones del producto. El acero inoxidable es muy
sensible a los arafiazos y, por consiguiente, no se debe limpiar nunca con estropajos, ni con cepillos, ni tampoco con abrasivos.

Limpiar con detergente para horno Recomendamos que se desmonte y se limpie la barbacoa una vez al afio, como minimo y con dependencia de la
intensidad de su uso, y en todo caso antes de estar en desuso durante un tiempo prolongado. Para limpiar manchas quemadas, recomendamos el uso de "Original
Formula Oven & Grill Cleaner” de la marca "Easy-Off". Rocie el producto sobre la barbacoa, déjelo actuar y lave la barbacoa, primero con agua caliente con jabon y
despugés con agua limpia. Al aplicar algin producto de limpieza, se deberd desmontar completamente la barbacoa, para poder eliminar los restos del detergente
que puede quedar entre las piezas. Después de usar algin producto de limpieza, limpie todos los componentes usando agua con jabon. ATENCION: EVITE QUE LA
VALVULA DE REGULACION, EL ENCENDEDOR DE PLASTICO, Y TODAS LAS SUPERFICIES DEL BARCO ENTREN EN CONTACTO CON DETERGENTE PARA HORNOS Y
SIGA LAS INSTRUCCIONES DEL FABRICANTE DEL MISMO.

Piezas exteriores de acero inoxidable Después de cada uso, limpie la superficie exterior, para evitar su decoloracion. Use agua con jabén y un pafio fino, o
una esponja. A continuacion, enjuagar bien con agua limpia y secar. Recomendamos que se cubra la barbacoa si no se usa. De forma opcional, se pueden comprar
fundas de los suministradores de Magma o directamente de Magma. Véanse nuestras paginas web www.MagmaProducts.com. ATENCION: LOS ESTROPAJOS Y
ABRASIVOS CAUSAN DANOS EN EL ACABADO.

Piezas internas y parrillas Quite la mugre pegada en la barbacoa y vacie la bandeja colectora después de cada uso. Las parrillas se pueden limpiar con cepillo
de cobre cuando la barbacoa esté caliente.

Valvula de regulacion Todas las valvulas son ajustadas y sometidas a prueba en nuestra fabrica. No ajuste ni desmonte la valvula usted mismo. Si cree que la
vélvula no esté bien ajustada, llame por teléfono a Magma. Limpie la valvula con un pafio y elimine toda la mugre

que obstruya el orificio.

Piezas de recambio Todas las piezas de recambio se pueden comprar fécilmente a su minorista Magma o directamente a Magma. Para un resumen completo de
las piezas de recambio, véase la pagina 8 o consulte nuestras paginas web en www.MagmaProducts.com.

* EVITARE CHE IL GRILL SI SURRISCALDI, LEGGERE LE INDICAZIONI PRIMA DELL'UTILIZZO.

» SPEGNERE SEMPRE IL GRILL DOPO L'USO.

= OPERANDO CON IL GRILL ROVENTE, USARE UN GUANTO NORMALE O UN GUANTO DA FORNO.

= PRIMA DI RIPORRE L'APPARECCHIO, SCOLLEGARE SEMPRE LA BOMBOLA DEL GAS E IL REGOLATORE.

= CONSERVARE LE BOMBOLE DEL GAS IN UNO SPAZIO BEN VENTILATO.

= NON CONSERVARE LE BOMBOLE DEL GAS ALL'INTERNO DELLA CASA, ESPOSTE ALLA LUCE SOLARE DIRETTA, SOTTOCOPERTA SULLE NAVI, O IN ARMADI NON

UFFICIALMENTE IDONEI PER LA CUSTODIA DI BUTANO O PROPANO.

= ATTENZIONE: QUANDO S| SOSTITUISCE LA BOMBOLA, CONTROLLARE SEMPRE CHE NON VI SIANO PERDITE.

+ NON CONTROLLARE MAI LA PRESENZA DI PERDITE QUANDO LA FIAMMA E ACCESA!

= EVITARE BLOCCHI, INTASAMENTI PARZIALI O ALTRE OSTRUZIONI DELLA PRESA D'ARIA, PER PREVENIRE BRUCIATURE E GARANTIRE LA VENTILAZIONE.

* NON APPORTARE MODIFICHE ALL'APPARECCHIO.

* PRIMA DI COLLEGARE LA BOMBOLA DEL GAS, CONTROLLARE CHE LA GUARNIZIONE AD ANELLO DEL REGOLATORE (A] SIA NELLA PROPRIA SEDE E IN BUONE

CONDIZIONI.

* COLLEGARE LE BOMBOLE DEL GAS IN UN AMBIENTE BEN VENTILATO E LONTANO DA FUOCHI ACCESI, FONTI DI CALORE O SCINTILLE. TENERE LE BOMBOLE

LONTANO DA ALTRE PERSONE O DA MATERIALE INFIAMMABILE.

CONTENUTO  Cuocere ai ferri il Coperchio » la Ciotola di Griglia » la Griglia Grattuggia » "L" la Parentesi & il Montaggio di Morsetto = la Valvola di

Controllo/Regulator-Batte a macchina 1 » il Montaggio di Tubo di Venturi Turbo = la Piastra Raggiante = la chiave inglese di Hex = la Noce di Bullone

e Serratura per il Coperchio di Griglia & la Ciotola Attrezzi necessari - Serradadi-Regolabile (non incluso)
Prima di lasciare la fabbrica, ciascun grill a gas Mag| é i

P ad un test con il fuoco acceso.
Per questo motivo, € possibile che il i del grill

appaia un po’ macchiato.

Pagina3  ATTACCARE IL COPERCHIO ALLA CIOTOLA

MONTAGGIO DEL GRILL
Supporti disponibili separatamente. Per le possibilita di montaggio, si rimanda al nostro sito Web www.MagmaProducts.com. 3 Superficie pianeggiante
1 Scegliere e installare il giusto supporto Magma nel luogo desiderato. Prima di installare il grill, controllare che il supporto sia ben fermo e non si sposti facilmente
esercitando una certa spinta.
2 Stabilire poi se la valvola di regolazione del gas & piu facilmente accessibile se posizionata a destra rispetto al centro del grill, o a sinistra. Questo dipendera dalla
collocazione del supporto (cfr. I'illustrazione sulla prima pagina). Far scorrere ora la staffa a L e fissarla con il morsetto sulla barra dentellata, in modo che la
parte piatta e filettata della staffa a L punti in quella direzione.
3 Posizionare la superficie piatta e filettata della staffa a L orizzontaimente e fissare bene con un serradadi regolabile, in modo che la staffa a L e il morsetto non
possano essere spostati. OSSERVAZIONE: Una buona posizione orizzontale ¢ essenziale per assicurare una distribuzione omogenea della temperatura su tutta la
superficie di cottura.
4 Mantenere con cautela I'alloggiamento del grill, con il coperchio chiuso, e FISSARE il tutto MOLTO BENE sulla staffa a L, in modo che il grill non si stacchi
facilmente. Prima di continuare le operazioni, controllare che il grill sia ben fissato e in posizione orizzontale.

Pagina 4  5a\Vassoio raccogligrasso / 5b-Perni del vassoio raccogligrasso  Tubo filettato del bruciatore

5 Con l'alloggiamento del grill fissato in modo sicuro sulla staffa a L, svitare il bruciatore di tre giri completi, prestando attenzione a non danneggiare I'elettrodo.
ATTENZIONE: NON SVITARE DI OLTRE TRE GIRI, PER EVITARE IL RISCHIO DI CADUTA DEL GRILL. = Sollevare tutto il grill, per staccarlo dai perni
del vassoio raccogligrasso (5a & 5b) e girare il grill in una posizione che consenta di aprire e chiudere il coperchio nella posizione desiderata (5a). * Appoggiare
poi delicatamente il grill (5d), assicurandosi che i perni si inseriscano di nuovo negli attacchi e girare il “bruciatore” di nuovo di tre giri fino a fissarlo
completamente.

6 Qualora non si riesca a riawvitare il bruciatore di tre giri, si deve evincere che i perni non si sono inseriti nei giusti punti di attacco.

7 Montare la piastra radiante e la cupola sopra il bruciatore, sul bordo del braciere.

8 Installare la graticola girando, in modo da far scorrere entrambe le sporgenze della graticola al di sotto dei fermagli di arresto (8a) e, pertanto, facendo si che la
graticola e tutte le parti interne siano bloccate nella giusta posizione.

9 Inserire il tubo turbo-venturi nel tubo filettato al di sotto dell'alloggiamento del grill e awvitare il dado fissandolo bene, in modo che il tubo non giri quando si
ruota il regolatore. Conservare il tubo venturi e il regolatore in un luogo pulito e asciutto, quando non li si utilizza (cfr. "Consigli per riporre I'apparecchio dopo
I'uso”, alla pagina 6). Prima di inserire il tubo venturi, controllare sempre che il tubo filettato non sia bloccato dalla presenza di ragnatele.

Pagina 8 PIEZAS DE RECAMBIO

A10-205CE-2- Parrilla Original de Tamaiio

10-253 Cooking, 10-466 Plato Resplandeciente, 10-657 Quemador, 10-258 Deflector de la Llama, 10-751 Asamblea Completa del Asidero y Cierres,
10-352 Tapa con bisagra y cierres (ningun asidero), 10-558 Tazon, 10-161 Bandeja de Grasa, 10-164 Asamblea de "L" Paréntesis y la Abrazadera,
10-160 Tubo de Difusor de Turbo, 10-263 Regulador de Valvula de Control - Escribe a maquina 2

A10-215CE-2 El Tamario del Partido

10-353 Parrilla de la Cocina, 10-467 Plato Resplandeciente, 10-657 Quemador, 10-258 Deflector de la Llama, 10-751 Asamblea Completa del Asidero y
Cierres, 10-552 Tapa con bisagra & cierres [no asidero], 10-559 Tazén, 10-161 Bandeja de Grasa, 10-164 Asamblea de "L" Paréntesis y la Abrazadera,
10-160 Tubo de TurboVenturi, 10-263 Regulador de Vélvula de Control - Escribe a maquina 2

Pagina 9 SOLUCIONAR PROBLEMAS
=El g poco se puede con fosforo
No hay suministro de gas Compruebe el nivel de combustible, sustituya la botella de gas o rellénela de nuevo
Flujo de gas obstruido Limpie el quemador, el tubo venturi turbo y el orificio de la valvula. Elimine la mugre/las telaranas
sLlamaradas
Temperatura de asado demasiado alta =Con la tapa cerrada, solo use el quemador a nivel bajo *Baje el nivel de la llama *Deje la tapa abierta *Riegue
agua para enfriar
Acumulacion de grasa y/o mugre Limpie los componentes  Demasiada grasa en la carne Antes de comenzar a asar, corte la grasa de la carne
Demasiado aceite en las marinadas No use marinadas a base de aceite
sLlamarada amarilla con hollin
Flujo de gas obstruido Limpie el quemador, el tubo venturi turbo y el orificio de la valvula. Elimine la mugre/las telaraiias
=Apagado
Llama demasiada baja Subalallama  El viento sopla directamente sobre el quemador Bloguee el viento con la tapa. Véase la pagina 4
Flujo de gas obstruido Limpie el quemador, el tubo venturi turbo y el orificio de la valvula. Elimine la mugre/las telaranas
=Zonas calientes
La barbacoa no esta nivelada Ponga la barbacoa de forma nivelada. Véase la pagina 3~ Acumulacion de grasa o mugre Limpie los componentes
Demasiada grasa en la carne Antes de comenzar a asar, corte la grasa de la carne iado aceite en las No use marinadas a base de aceite

Pagina 10  ACCESORIOS
*Fundas para barbacoa Magma® Marine Kettle® Tamario original y fiesta  Azul pacifico, azul royal, azul oscuro, negro azabache, verde forestal y burgundy
*Bateria de cocina, de acero inoxidable, apilable - 9 unidades =Bateria de cocina, antiadherente Teflon® Select, apilable - 9 unidades =Parrilla para pescado y
verduras  Acabado de acero inoxidable o antiadherente Teflon® Select »Wok fabricado completamente de acero inoxidable 18-8 =Caja de almacenamiento/bolsa
para botellas de propano/butano =Herramientas de asado profesionales Cepillo para barbacoa, tenazas, espatula y tenedor, *Valvula (para sistemas
Propano/Butano = de gas natural a bordo] sLibro de cocina "Marine Cuisine’®

Véanse nuestras paginas web www.MagmaProducts.com para un resumen completo de los accesorios

GARANTIA LIMITADA Magma Products, Inc. garantiza al comprador original que esta barbacoa a gas carece de defectos de materiales y acabado. Esta garantia
se aplica a los periodos indicados aqui, en caso de un uso bajo circunstancias normales y razonables, durante (1) afio siguiente a la fecha de la compra original.
Esta garantia no se extiende a los costes de dafios y perjuicios ocasionados a propiedades, ni otras molestias causadas por defectos del producto. También estan
excluidos de esta garantia los dafos y perjuicios producidos como consecuencia del uso incorrecto, abuso o accidentes, y los dafios causados por el transporte del
producto. Lo mismo se aplica a los dafios y perjuicios causados por el uso comercial de este producto. Si, durante el periodo de garantia, el producto no funcionara
como consecuencia de un defecto de los materiales o del acabado, la pieza defectuosa serd reparada o sustituida, a determinar por Magma. Para informacion sobre
esta garantia limitada puede ponerse en contacto con el departamento de atencion al cliente, llamando al teléfono +01-562-627-0500, o por correo electronico:
mail@MagmaProducts.com, o por correo regular a la siguiente direccion: “Magma Products, Inc., attention Customer Service, 3940 Pixie Ave. Lakewood, CA,
90712". La pieza defectuosa debe devolverse, junto con un justificante de compra, a Magma Products, Inc., pagandose por anticipado los gastos de transporte. Le
recomendamos que guarde su justificante de compra, porque podemos solicitar que nos presente justificadamente el comprobante de pago.

Solamente en el estado de California, si no fuera préctico, desde un punto de vista comercial, reparar o sustituir el producto, el minorista que vende el producto
0 Magma Products, Inc. devolverén el precio de compra pagado por el producto, disminuido con una cantidad directamente atribuible al uso del mismo por parte
del consumidor original antes de detectar el defecto. Ademds, también solamente en el estado de California, para invocar esta garantia, podra devolver el producto
al minorista donde lo haya comprado o a cualquier otro que venda este producto.

Todas las garantias implicitas, inclusive las de comerciabilidad e idoneidad para un objeto especifico, estan limitadas en duracion a los periodos de garantia
estipulados expresamente en este documento para los componentes descritos en este manual de uso.

Como algunos estados norteamericanos prohiben las limitaciones de la duracion de garantias implicitas, puede ser que la limitacion referida arriba no se le
aplique. Ni los distribuidores de Magma, ni tampoco los minoristas que venden este producto, estan facultados de manera alguna para ofrecer garantias o
comprometerse al pago de indemnizaciones de forma complementaria o incompatible con las garantias mencionadas arriba. La responsabilidad méxima de Magma
nunca superaré el precio de compra pagado por el producto por parte del consumidor original. Como algunos estados norteamericanos prohiben la exclusion o
limitacion de dafios adicionales o consecuenciales, puede ser que las limitaciones o exclusiones referidas arriba no se le apliquen. La garantia le otorga derechos
legales especificos y posiblemente otros que pueden variar seglin el estado.

MAGMA y el logotipo de Magma son marcas comerciales registradas de Magma Products, Inc.

Marine Kettle es una marca comercial de Magma Products, Inc.  Patente pendiente.

AL N O

ISTRUZIONI PER L'USO
Per i modelli: A10-205CE-2 = A10-215CE-2 Griglia di Gas di Acciaio Inossidabile

Per richieste di chiarimenti riguardo al funzionamento, al montaggio, all'utilizzo e a pezzi di ricambio o alla restituzione, si prega di mettersi in contatto con gli
esperti della MAGMA. Basta chiamarci dal lunedi al venerdi, al numero +01-562-627-0500, dalle h. 07:00 alle h. 17:00 (fuso orario del Pacifico), o inviare un
messaggio E-mail all'indirizzo mail@MagmaProducts.com

STOP Prima di riportare questo apparecchio al distributore. Prodotto negli Stati Uniti

Prima dell'uso, leggere queste i ioni i I'apr io, prima di alla bombola del gas. Conservare queste
per una

Pagina 2 IMPORTANTI AVVERTENZE SULLA SICUREZZA

PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIO, LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI.

= PER USO ESCLUSIVAMENTE ALL'APERTO.

= NON UTILIZZARE QUESTO APPARECCHIO ALLINTERNO DELLIMBARCAZIONE, O IN UNO SPAZIO CIRCOSCRITTO.

* LE GRATICOLE EMETTONO CALORE INTENSO. MANTENERE LE SOSTANZE INFIAMMABILI A DISTANZA DI ALMENO 60 CM DAI LATI E DALLA PARTE POSTERIORE
DELL/APPARECCHIO. NON UTILIZZARE MAI SOTTO TETTOIE, COPERTURE DI PATII ECC.

= UTILIZZARE ESCLUSIVAMENTE GAS PROPANO. IL COMBUSTIBILE DEVE ESSERE CONSERVATO IN BASE ALLE NORME A-1 (9) DELLAMERICAN BOAT AND YACHT
COUNCIL (ABYC) PER IMPIANTI A LPG [LIQUIFIED PETROLEUM GAS] UTILIZZATI SULLACQUA.

= PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIO CON IL METANO, METTERSI IN CONTATTO CON LA MAGMA.

* ACCENDERE IL GRILL SEMPRE CON IL COPERCHIO SOLLEVATO.

= NON LASCIARE MAI INCUSTODITO IL GRILL ROVENTE.

Pagina 5 COLLEGAMENTO DEL COMBUSTIBILE REGOLATORE
= Utilizzare bombole standard monouso di gas propano/butano (CAMPING GAZ® CV-470 / CV-270).
= Prima di installare il regolatore, studiarne il funzionamento e i simboli che si trovano sulla manopola. Non forzare mai la manopola. Ruotare o premere sempre
con cautela.
* Ruotare il regolatore su “lock" 0 (bloccato) e montare la bombola del gas. Fare attenzione a non rompere la filettatura. Prima di ogni utilizzo, nel collegare la
bombola del gas, controllare che non i siano fuoriuscite di gas, applicando un po' di acqua saponata intorno alla filettatura e all'apertura, con la manopola in
posizione “OFF" @) [spento].

SPENTO/Bloccare / ACCESO Indicatore / Blocco / Spento / Alto / Medio / Sbloccare / Basso

Allineare la chiavetta del cannello con il dente di arresto della valvola nel tubo venturi e ruotare.  Dente di arresto / Chiavetta del cannello

UTILIZZO DEL GRILL CON IMPIANTI A PROPANO/BUTANO A BORDO
= Con regolatori Magma per propano/butano e set di tubi flessibili destinati all'uso su imbarcazioni, i grill Magma possono essere collegati a sistemi a
propano/butano a bassa pressione preimpostati, gia esistenti a bordo della nave.
= Utilizzare esclusivamente il regolatore Magma Tipo 3 a bassa pressione, dal momento che altri tipi di tubi flessibili, regolatori e raccordi possono causare danni o
lesioni alle persone.
* Controllo esterno dell’America del Nord del il vostro commerciante locale per il tubo flessibile ed i montaggi adeguati.
* In associazione con questo regolatore, nel punto di attacco al sistema si deve utilizzare una valvola di chiusura primaria. Con questa ¢ possibile chiudere lingresso
del gas al tubo flessibile che arriva al grill.

Con cautela, spingere il cannello della valvola, capovolto, nel tubo venturi, fino ad inserirlo completamente, e ruotare come indicato.
Regolare utilizzo su navi e veicoli Valvola della bombola del gas / Misuratore / Valvola magnetica / Grill a gas / Regolatore Typo 3 / Set di tubi flessibili A10-
225/ Ad altro apparecchio a LPG o chiuso / Rubinetto di chiusura / Propano (LPG) / Regolatore del gas

Pagina 6 PROCEDURE DI CONTROLLO AVVERTENZA: Non surriscaldare il grill. | grill Magma non devono essere preriscaldati. In caso di esposizione a
calore estremo, ['acciaio inox perde le sue proprieta inossidabili. La cottura al grill avviene per la maggior parte a bassa temperatura e con il coperchio chiuso.
Sollevare il coperchio quando & indispensabile un calore medio o elevato.

ISTRUZIONI PER L'ACCENSIONE = Apre il coperchio durante lilluminazione. * Quando la griglia di accendere, usa un butano di becco lungo piti leggero.

» Di accendere la griglia, accende dapprima piti leggero o la fiamma di fiammifero, ha messo la fiamma al margine esteriore di Piastra Raggiante, poi la valvola di
giro a alto "grande 8 = Di cuocere ai ferri, cucinare col coperchio su..

Per essere in grado di continuare ad utilizzare con piacere il grill Magma, prima di p all’ ione dell'app i i
seguenti importanti fattori: » che il grill sia montato in modo stabile e non possa muoversi accidentalmente; = che sul vassoio raccogligrasso e nel braciere
non siano presenti residui di grasso in eccesso: quest'accorgimento permette di evitare fiammate e di assicurarsi un passaggio d'aria omogeneo; * che il coperchio
sia collocato correttamente, si possa muovere senza impedimenti e si trovi nella migliore posizione per riparare dal vento; = che il tubo venturi, il bruciatore, il tubo
filettato del bruciatore e 'apertura della valvola siano liberi da blocchi, come, per esempio, ragnatele; = che ['elettrodo sia pulito e produca una scintilla forte; = che
la piastra radiante e la cupola siano ben posizionati; = che la graticola sia tenuta ben ferma nella sua posizione dai fermagli; * che il dado del tubo venturi sia ben
stretto € non ruoti nel momento in cui si cambi la posizione del regolatore; = che il regolatore sia montato e bloccato in modo corretto nel tubo venturi; = che la
quantita di combustibile sia sufficiente.

Consigli per la cottura = L'errore pili frequente durante la cottura alla griglia & I'utilizzo di un bruciatore troppo caldo. Durante I'uso, la temperatura dei grill
aumenta: si consiglia, pertanto, di impostare un calore moderato quando il coperchio & chiuso. = Tenere sempre uno spruzzatore a portata di mano, da usare
contro eventuali fiammate e per raffreddare velocemente il grill, quando quest'ultimo si riscalda troppo. = Spalmare sulla graticola del grill dell'olio vegetale, per
esempio olio d'oliva, per impedire che il cibo vi si attacchi.

Consigli per riporre I'apparecchio = Prima di riporre il grill, staccare sempre la bombola del gas dal regolatore. = Conservare il regolatore e il tubo venturi in un
luogo pulito e asciutto, per proteggerli dalla ruggine ed evitare che si formino ragnatele nel tubo venturi. = Svitare sempre tutto il grill dalla staffa a L, prima di
riporlo. Non smontare la staffa a L e il morsetto, a meno che li si voglia montare in un‘altra posizione. » Conservare il gas propano sempre in un armadietto chiuso
adibito allo scopo, che consente lo scarico fuori bordo di un‘eventuale perdita, o utilizzare un armadietto per il propano/butano Magma, modello A10-210. Non
conservare mai sottocoperta.

Pagina7 MANUTENZIONE

L'acciaio inox

Quando & esposto per un lungo periodo a temperature molto elevate, I'acciaio inox cambia di colore e struttura. I grill Magma non necessitano di
preriscaldamento. Senza preriscaldamento, il grill non si surriscalda, la sua durata & prolungata di molto e il suo aspetto rimane bello pit a lungo. | cambiamenti di
struttura e colore dei diversi pezzi sono un normale fenomeno e non hanno alcun influsso sulle prestazioni del prodotto. Essendo facilmente soggetto a graffi,
l'acciaio inox non va mai pulito con spugne ruvide, spazzole o abrasivi.

Completo smontaggio per la pulizia (o per I'accesso al dispositivo di accensione piezo)

1 - Smontare tutto ['alloggiamento del grill dalla staffa a L, o supporto.

2 - Svitare il bruciatore e separarlo, insieme con il braciere e il vassoio raccogligrasso, dal vassoio esterno.

3 - Per rimontare il tutto, eseguire in ordine inverso le operazioni da 6 a 9, descritte alla pagina 3 nel paragrafo "Montaggio del grill*.

Pulizia con detergente per forni Si raccomanda di smontare il grill completamente e di pulirlo almeno una volta I'anno, o con una frequenza dipendente
dalla sua frequenza d'utilizzo, e di farlo in ogni caso prima di riporlo per un lungo periodo. Per eliminare i residui di bruciato rimasti attaccati, si consiglia “Original
Formula Oven & Grill Cleaner" del marchio “Easy-Off". Spruzzare il prodotto sul grill, lasciarlo agire, toglierlo con dell'acqua saponata calda e sciacquare. Quando si
utilizza un detergente, il grill deve essere smontato completamente, per consentire I'eliminazione di qualsiasi residuo di detergente da tutti gli interstizi tra i diversi
pezzi. Dopo I'uso di un detergente, lavare tutti i pezzi con dell'acqua saponata. ATTENZIONE: EVITARE CHE IL DETERGENTE PER FORNI ENTRI IN CONTATTO CON
LA VALVOLA DI REGOLAZIONE, CON LA PLASTICA DEL DISPOSITIVO D'ACCENSIONE, E CON TUTTE LE SUPERFICI DELLA NAVE E SEGUIRE LE INDICAZIONI DELLA
CASA PRODUTTRICE DEL DETERGENTE PER FORNI.

Parti esterne in acciaio inox Dopo ogni utilizzo, pulire la superficie esterna, per evitare la formazione di macchie. Utilizzare acqua saponata e un panno, o
una spugna morbida. Sciacquare abbondantemente con acqua pulita e lasciar asciugare. Quando non € utilizzato, il grill dovrebbe rimanere coperto. Dei
rivestimenti sono disponibili come optional presso i fornitori Magma, o direttamente presso la Magma. A questo riguardo, si rimanda al nostro sito
www.MagmaProducts.com. ATTENZIONE: LE SPUGNE RUVIDE E GLI ABRASIVI DANNEGGIANO LE RIFINITURE.

Parti interne e graticole Eliminare i residui di sporco attaccati al grill e svuotare il vassoio raccogligrasso ogni volta dopo I'uso. Le graticole possono essere
pulite con una spazzola prowvista di setole di rame, quando il grill € ancora caldo.

Valvola di regolazione Tutti i regolatori sono impostati e testati presso la nostra fabbrica. Non cercare di smontare il regolatore, o di cambiare la sua
impostazione. In caso di dubbi sulla qualita dellimpostazione, mettersi in contatto telefonico con la Magma. Pulire il regolatore con un panno ed eliminare tutto lo
sporco che ne blocca 'apertura

Pezzi di ricambio Tutti i pezzi di ricambio sono prontamente disponibili presso il distributore al dettaglio Magma, o direttamente presso la Magma. Per un
elenco completo dei pezzi di ricambio, invitiamo a consultare la pagina 8, o a visitare il sito www.MagmaProducts.com.

Pagina 8 PEZZI DI RICAMBIO

A10-205CE-2 Di A10- Misura Originale

10-253 Cooking Griglia, 10-466 Piastra Raggiante, 10-657 Becco a gas, 10-258 Deflettore di Fiamma, 10-751 Montaggio di Maniglia Completi e Chiusure,
10-352 Coperchio con cardine e chiusure [nessuna maniglia), 10-558 Ciotola, 10-161 Vassoio di Unto, 10-164 "L" Montaggio di Parentesi e Morsetto, 10-160
Tubo di Venturi Turbo, 10-263 Regulator di Valvola di Controllo - Batte a macchina 2

A10-215CE-2 la Misura di Partito

10-353 che la Cucinando Griglia, 10-467 Piastra Raggiante, 10-657 Becco a gas, 10-258 Deflettore di Fiamma, 10-751 Montaggio di Maniglia Completi e le
Chiusure, 10-552 Coperchio col cardine & le chiusure (nessuna manigliaj, 10-559 Ciotola, 10-161 Vassoio di Unto, 10-164 "L" il Montaggio di Parentesi e
Morsetto, 10-160 Tubo di TurboVenturi, 10-263 Regulator di Valvola di Controllo - Batte a macchina 2

Pagina 9  SOLUZIONE DI PROBLEMI
ull bruciatore non puo essere acceso neppure con un fiammifero

Assenza di gas di alimentazione Controllare il livello di combustibile, sostituire la bombola del gas o riempirla di nuovo.

Flusso di gas bloccato Pulire il bruciatore, il tubo turbo-venturi e I'apertura della valvola. Eliminare lo sporco e le ragnatele.
*Fiammate

Temperatura di cottura troppo elevata =Con il coperchio chiuso, usare il bruciatore soltanto a bassa temperatura - #Abbassare il livello della fiamma
=L asciare il coperchio aperto =Usare lo spruzzatore d'acqua per raffreddare

Accumulo di grasso e/o sporco Pulizia dei pezzi

Quantita eccessiva di grasso nella carne Liberare la carne dal grasso, prima di appoggiarla sul grill

Quantita eccessiva di olio nelle marinate Non utilizzare marinate a base di olio
=Fiamma gialla con cenere

Flusso del gas bloccato Pulire il bruciatore, il tubo turbo-venturi e 'apertura della valvola. Eliminare lo sporco e le ragnatele.
=Spegnere

Fiamma troppo bassa Aumentare la fiamma.

Vento direttamente sul bruciatore Riparare dal vento con il coperchio. Cfr. pagina 3

Flusso del gas bloccato Pulire il bruciatore, il tubo turbo-venturi e I'apertura della valvola. Eliminare lo sporco e le ragnatele.
"Zone roventi

Grill in posizione non p

Accumulo di grasso o di sporco Pulizia dei pezzi
eccessiva di grasso nella carne Liberare la carne dal grasso, prima di appoggiarla sul grill
Quantita eccessiva di olio nelle marinate Non utilizzare marinate a base di olio

Posizionare il grill in posizione perfettamente orizzontale. Si rimanda a pagina 4

Pagina 10  ACCESSORI
#Sacchi di rivestimento per grill Magma® Marine Kettle® Formato originale & formato party  Pacific Blue, RoyalBlue, Captain’s Navy, Jet Black, Forest Green e
Burgundy *Utensili da cucina in un set unico in acciaio inox - 9 pezzi *Utensili da cucina in un set unico in Teflon® Select antiaderente - 9 pezzi »Graticola per
pesce e verdure  Rifinitura di acciaio inox o strato in Teflon® Select antiaderente *Wok 18-8 di acciaio inox al 100% =Contenitore/borsa portatile per bombole di
propano/butano =Utensili da cucina professionali  Spazzola, pinze, spatola e forchetta da barbecue =Regolatore (per sistemi a Propano/Butano o a metano, a
bordo] =Ricettario per barbecue "Marine Cuisine"®

Per la lista degli

a visitare il nostro sito www.MagmaProducts.com

GARANZIA LIMITATA La Magma Products, Inc. garantisce all'acquirente originario che questo grill a gas non presenta difetti di materiale o di produzione. La
presente garanzia & valida per i periodi qui specificati, a condizione che l'articolo sia utilizzato regolarmente e per gli scopi cui & destinato: un (Ij anno, a partire
dalla data dell'acquisto originario. Questa garanzia non include le spese relative ad eventuali danni alla proprieta, o ad altri disagi, derivanti da difetti del prodotto.
La garanzia non contempla neppure danni derivanti da utilizzo errato o improprio, o incidenti e danni contingenti al trasporto dellarticolo. Essa esclude peraltro
eventuali danni derivanti dall'utilizzo del prodotto a fini commerciali. Nel corso del periodo di validita della garanzia, in caso di mancato funzionamento del
prodotto in conseguenza di un difetto di materiali o di produzione, la Magma provvedera, a sua discrezione, alla riparazione del pezzo difettoso, o alla sua
sostituzione. Per informazioni relative a questa garanzia limitata, mettersi in contatto con la divisione di assistenza clienti della Magma, al recapito telefonico +01-
562-627-0500, o tramite E-mail: mail@MagmaProducts.com, o per posta, allindirizzo "Magma Products, Inc., attention Customer Service, 3940 Pixie Ave. Lakewood,
CA, 90712". II pezzo difettoso va rispedito alla Magma Products, Inc., corredato della prova d'acquisto e delle spese di spedizione anticipate. Si consiglia di
conservare la prova d'acquisto, che, in tali circostanze, potra essere da noi richiesta.

Per il solo Stato della California vale quanto segue: qualora il nuovo intervento sullarticolo o la sua sostituzione non risultino una soluzione pratica dal punto di
vista commerciale, il rivenditore al dettaglio che vende il prodotto della Magma Products, Inc. prowedera a restituire al cliente il prezzo d'acquisto, sottraendo
direttamente da quest'ultimo un importo, a titolo di pagamento per ['utilizzo del prodotto da parte dell'acquirente originario, fino al momento della scoperta del
difetto. Esclusivamente per lo Stato della California vale che, per usufruire di questa garanzia, & anche possibile riportare il prodotto al distributore presso il quale &
stato effettuato I'acquisto, o ad un qualsiasi altro distributore, che vende questi articoli.

La durata di tutte le garanzie implicite, comprese le garanzie implicite relative allidoneita alla vendita e all utilizzo per un determinato scopo, € stata limitata ai
periodi esplicitamente riportati nel presente documento, per i pezzi descritti in questo manuale d'uso.

In alcuni Paesi i fa divieto di limitazione del periodo di validita delle garanzie implicite; & possibile, pertanto, che la limitazione sopra descritta non sia applicabile
al proprio caso. | distributori Magma e i titolari dei punti vendita al dettaglio presso i quali si vende questo prodotto non sono in alcun modo autorizzati a rilasciare
garanzie, 0 a promettere rimborsi integrativi, rispetto alle garanzie sopra descritte, 0 non compatibili con esse. La responsabilita della Magma non riguardera mai
importi che superino il prezzo corrisposto dall‘acquirente originario per I'acquisto del prodotto. In alcuni Paesi si fa divieto di escludere o di limitare le garanzie
supplementari, o quelle su danni conseguenti; & possibile, pertanto, che le limitazioni o le esclusioni sopra descritte non siano applicabili al proprio caso. La
garanzia conferisce all'utente specifici diritti a norma di legge; & possibile, altresi, che all'utente spettino altri diritti supplementari, che variano di Stato in Stato.

MAGMA e il logo Magma sono marchi commerciali registrati della Magma Products, Inc.

Marine Kettle & un marchio commerciale della Magma Products, Inc. ~ Domanda di brevetto depositata.

MAGMA GEBRUIKERSHANDLEIDING
Voor de modellen: A10-205CE-2 = A10-215CE-2 De Roestvrije Staal Gasgrill

Voor vragen met betrekking tot werking, montage, bediening, onderdelen of retouren kunt u contact opnemen met de deskundigen bij MAGMA. Bel ons maandag
t/m vrijdag op +01-562-627-0500 tussen 07:00 - 17:00 uur Pacific Time of stuur een e-mail naar mail@MagmaProducts.com

STOP-voordat u dit apparaat terugbrengt naar de dealer. Gefabriceerd in de Verenigde Staten

Lees voor gebruik zorgvuldig deze instructies. Bestudeer het apparaat voordat u het op de gasfles aansluit. Bewaar deze instructies voor toekomstig
gebruik.

Pagina 2 BELANGRIJKE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN
LEES EERST ALLE INSTRUCTIES VOORDAT U HET APPARAAT IN GEBRUIK NEEMT.
= UITSLUITEND VOOR GEBRUIK BUITENSHUIS
* GEBRUIK DIT APPARAAT NIET BINNENIN DE BOOT OF IN EEN OMSLOTEN RUIMTE.
* ROOSTERS STRALEN HITTE UIT. AAN ZIJ- EN ACHTERKANT MINSTENS 60 CM AFSTAND BEWAREN TOT ONTVLAMBARE STOFFEN. NOOIT GEBRUIKEN ONDER
LUIFELS, PATIOAFDAKKEN ETC.
* GEBRUIK UITSLUITEND PROPAANGAS. BRANDSTOF MOET WORDEN OPGESLAGEN VOLGENS DE NORMEN A-1 (9) VAN DE AMERICAN BOAT AND YACHT
COUNCIL (ABYC) VOOR LIQUIFIED PETROLEUM GAS (LPG)-SYSTEMEN OP HET WATER.
* NEEM VOOR GEBRUIK OP AARDGAS CONTACT OP MET MAGMA.
» STEEK DE GRILL ALTUD AAN MET OPEN DEKSEL.
» LAAT DE HETE GRILL NOOIT ONBEHEERD ACHTER.
* VOORKOM DAT DE GRILL OVERVERHIT RAAKT, ZIE DE AANWUZINGEN VOOR HET GEBRUIK.
= ZET DE GRILL ALTUD UIT NA GEBRUIK.
= GEBRUIK EEN HANDSCHOEN OF OVENWANT Bl WERKEN MET DE HETE GRILL.
= ONTKOPPEL ALTUD DE GASFLES EN REGELAAR BlJ OPSLAG.
» BEWAAR GASFLESSEN IN EEN GOED GEVENTILEERDE RUIMTE.
* BEWAAR GASFLESSEN NIET BINNENSHUIS, IN DIRECT ZONLICHT, ONDERDEKS OP SCHEPEN OF IN KASTEN DIE NIET ZIJN GOEDGEKEURD VOOR OPSLAG VAN
BUTAAN OF PROPAAN.
* LET OP: CONTROLEER BU WISSELEN VAN DE GASFLES ALTUD OP GASLEKKEN.
* CONTROLEER NOOIT OP GASLEKKEN MET EEN OPEN VLAM!
* VOORKOM BLOKKERING, BEPERKING OF ANDERE OBSTRUCTIE VAN DE LUCHTOPENINGEN VOOR VERBRANDING OF VENTILATIE.
* BRENG GEEN WUZIGINGEN AAN IN HET APPARAAT.
» CONTROLEER OF DE AFDICHTRING VAN DE REGELAAR (A) OP ZIN PLAATS ZIT EN IN GOEDE STAAT IS VOORDAT U DE GASFLES AANSLUIT.
= SLUIT GASFLESSEN AAN IN EEN GOED GEVENTILEERDE OMGEVING EN UIT DE BUURT VAN OPEN VUUR, WARMTEBRONNEN OF VONKEN. HOUD GASFLESSEN
UIT DE BUURT VAN ANDERE MENSEN OF BRANDBARE MATERIALEN.
INHOUD  Gril Deksel = de Grill Kom = de Grill Rooster = de "L" Steun & de Klem Vergadering = de Controle Klep/Regelaar-Typt 1 = de Turboventuri Buis
Vergadering = de Stralende Plaat » de Beheksing Verdraaiing = Bout en Slot Noot voor Grill Deksel & de Kom
Benodigd gereedschap: verstelbare moersleutel [niet meegeleverd)

Elke gasgrill wordt i met vuur getest alvorens de fabriek te verlaten.

Om die reden kan de brander van uw grill een beetje verkleurd zijn.

g

Pagina3  BEVESTIG HET DEKSEL NAAR DE KOM

DE GRILL OPSTELLEN
Houders apart verkrijghaar. Zie onze website www.MagmaProducts.com voor montageopties. 3 - Viak opperviak
1 Kies en installeer de juiste Magma-houder op de gewenste locatie. Controleer voordat u de grill installeert of de houder niet makkelijk beweegt als er een
redelijke kracht op wordt gezet.
2 Bepaal vervolgens of de gasregelklep makkelijker toegankelijk is rechts van het midden of links van het midden van de grill. Dit hangt af van uw plaatsing van de
houder (zie afbeelding op voorblad). Schuif nu de L-beugel en klem op de gekartelde stang zodat het getapte viakke L-gedeelte van de L-beugel in die richting wijst.
3 Zet het getapte viakke opperviak van de L-beugel horizontaal en zet de beugel stevig vast met een of verstelbare moersleutel, zodat de L-beugel en klem niet
kunnen worden verplaatst. OPMERKING: Een goede horizontale stand is van essentieel belang voor een gelijkmatige temperatuur over het hele kookopperviak.
4 Houd de grillbehuizing, met gesloten deksel, voorzichtig vast en zet deze ZEER STEVIG vast op de L-beugel, zodat de grill niet makkelijk loskomt. Controleer
voordat u verder gaat of de grill goed vast zit en horizontaal staat.

Pagina 4 Sa-Lekbak / 5b-Lekbakpennen  Getapte branderpijp

5 Draai nu met de grillbehuizing stevig bevestigd op de L-beugel de brander drie volledige slagen los en pas daarbij op dat u de elektrode niet beschadigt. LET
OP: NOOIT LOSSER DRAAIEN DAN DRIE SLAGEN, ANDERS KAN DE GRILL OVERBOORD VALLEN. * Til de complete grill op om deze los te maken
van de richtpennen van de lekbak (5a & 5b) en draai de grill zo dat het deksel in de gewenste stand vrij open en dicht kan (5a). = Laat de grill voorzichtig
terugzakken (5d) en zorg ervoor dat de pennen weer aangrijpen en draai de "brander” opnieuw drie slagen terug tot deze vast zit.

6 Als de brander niet drie slagen terug kan worden gedraaid, dan hebben de pennen niet goed aangegrepen.

7 Installeer de stralingsplaat en de afdekking over de brander op de rand van de vuurtest.

8 Installeer het grillrooster door het rooster zo te draaien dat beide uitsteeksels van het grillrooster onder de houderclips schuiven (8a), zodat het rooster en alle
interne onderdelen in de juiste stand zijn vergrendeld.

9 Steek de turbo-venturibuis in de getapte pijp onderaan de grillbehuizing en draai de moer stevig aan, zodat de buis niet draait als aan de regelaar wordt
gedraaid. Bewaar de venturibuis met de regelaar in een schone en droge omgeving als ze niet worden gebruikt. (Zie "Tips voor opslag" op pagina 6) Controleer
elke keer voordat u de venturibuis insteekt of de getapte buis niet geblokkeerd is door spinnenwebben.

Pagina 5 DE BRANDSTOF AANSLUITEN REGELAAR
»Gebruik standaard granaat propaan-/butaanflessen (Camping Gaz* Cv-470 / CV-270).
*Bestudeer voordat u de regelaar installeert de functie van de regelaar en de afbeeldingen op de regelaarknop. Forceer de knop nooit. Altijd voorzichtig draaien of
drukken.
#Draai de regelaar naar "lock” G (vergrendeld) en installeer de gasfles. Pas op dat u de schroefdraad niet kapot draait. Breng voor elk gebruik waarbij de gasfles
wordt aangesloten, met de knop in de stand "OFF" [ ] [Uit], wat zeepsop aan rond de schroefdraden en opening om te controleren op gasbellen.
UIT/Vergrendelen / AAN Indicator / Vergrendeling / Uit / Hoog / Medium / Ontgrendelen / Laag
Breng de klepsteelspie op een lijn met de klepvergrendelingsnok in de venturibuis en draai. / Vergrendelingsnok / Klepsteelspie

GEBRUIK VAN DE GRILL MET LPG PROPANE/BUTANE SYSTEMEN AAN BOORD
* Met Magma propane/butane-regelaars en slangensets voor aan boord kunnen Magma-grills worden aangesloten op bestaande aan boord van het schip
aanwezige voorgeregelde lagedruk propane/butane-systemen
* Gebruik alleen de Magma Type 3 lagedruk propaanregelaar samen, aangezien andere slangen, regelaars of fittingen tot beschadiging of verwonding kunnen
leiden.
= Controleer buiten Noord-amerika uw plaatselijke handelaar voor gepaste slang en hulpstukken.
» Samen met deze regelaar moet bij het aansluitpunt op uw systeem een primaire afsluitklep worden gebruikt. Hiermee kan de gastoevoer naar de slang die naar
de grill leidt worden afgesloten.

Steek de klepsteel voorzichtig ondersteboven in de venturibuis tot deze volledig is ingeschoven en draai zoals aangegeven.
Gebruikelijke toepassing op schepen en voertuigen  Gasflesklep / Meter / Magneetklep / Gasgrill / Typ 3 Klep / A10-225 slangenset / Naar ander LPG-
apparaat of afdoppen / Afsluitklep / Propaan (LPG| / Gasregelaar

Pagina 6  BEDIENINGSPROCEDURES WAARSCHUWING: Grill niet oververhitten. Magma-grills hoeven niet te worden voorverwarmd. Roestvrijstaal verliest
zijn roestwerende eigenschappen bij blootstelling aan extreme warmte. Het meeste grillen vindt plaats bij lage temperatuur en met gesloten deksel. Grill met het
deksel open als middelhoge of hoge warmte is vereist.

INSTRUCTIES VOOR AANSTEKEN = Het Open deksel tijdens verlichting. » Wanneer aansteken grill, gebruik een lange straalbuisbutaanaansteker.

= Om grill aan te steken, steek eerst aansteker of stelviam aan, zet viam naar buitenrand van Stralende Plaat, draai dan klep naar hoog "groot )"

* Om te grillen, kok met deksel op.

Controleer om telkens opnieuw van uw Magma-grill te kunnen genieten de volgende belangrijke punten voordat u de grill aansteekt:

» De grill is stevig gemonteerd en kan niet bewegen. * De lekbak en vuurtest zijn vrij van overtollig druipvet om opviammen te voorkomen en een gelijkmatige
luchtstroom te garanderen. » Het deksel is correct geplaatst, kan vrij bewegen en staat in de beste stand om de wind tegen te houden. = De venturibuis, brander,
getapte branderpijp en klepopening zijn vrij van blokkeringen zoals spinnenwebben. * De elektrode is schoon en heeft een goede sterke vonk. » De stralingsplaat
en de afdekking zijn goed geplaatst. * Het grillrooster wordt door de houderclips in de geblokkeerde stand gehouden. = De moer van de venturibuis is stevig
aangedraaid en draait niet mee als de stand van de regelaar wordt veranderd. = De regelaar is geinstalleerd en op de juiste manier in de venturibuis vergrendeld.
= Er is genoeg brandstof aanwezig.

Kooktips * De meest gemaakte fout bij grillen is dat de brander te hoog wordt gezet. Grills worden heter tijdens het gebruik, dus gebruik gematigde warmte-
instellingen bij gesloten deksel. * Houd altijd een waterspuit bij de hand voor opviammen en om de grill snel af te koelen als deze te warm wordt. = Smeer het
grillrooster in met plantaardige of olijfolie om te voorkomen dat het voedsel vastplakt.

Tips voor opslag * Ontkoppel de gasfles altijd van de regelaar voordat u de grill opbergt. = Sla de regelaar en de venturibuis op in een schone, droge
omgeving om ze te beschermen tegen roest en om spinnenwebben in de venturibuis te voorkomen. = Draai de complete grill altijd los van de L-beugel voordat u
de grill opbergt. Verwijder de L-beugel en klem niet tenzij u ze in een andere stand wilt zetten. = Sla propaan/butane gas altijd op in een afgesloten
propaan/butane opslagkast die eventuele lekkage overboord afvoert of gebruik een Magma A10-210 propaan/butane opslagkist. Nooit benedendeks opslaan.

Pagina7 ONDERHOUD

Complete demontage voor reiniging (of toegang tot de piézo-ontsteker)

1 - Verwijder de volledige grillbehuizing van de L-beugel of bevestiging.

2 - Draai de brander los en verwijder deze samen met de vuurtest en lekbak uit de buitenste schaal.

3-Om het geheel weer in elkaar te zetten, voert u in omgekeerde volgorde de stappen 6 t/m 9 uit van pagina 3 "De grill opstellen”.

Over roestvrijstaal

Roestvrijstaal dat voor langere tijd wordt blootgesteld aan grote hitte verandert van kleur en structuur. Magma-grills hoeven niet te worden voorverwarmd. Zonder
voorverwarming blijft uw grill koeler, wordt de levensduur sterk verlengd en blijft het uiterlijk langer mooi. Veranderingen in de structuur en kleur bij onderdelen
zijn normaal en zijn niet van invioed op de prestaties van het product. Roestvrijstaal krast gemakkelijk en mag nooit worden gereinigd met schuursponzen, borstels
of schuurmiddelen.

Reinigen met ovenreiniger Wij adviseren om afhankelijk van de gebruiksintensiteit de grill minstens eenmaal per jaar volledig uit elkaar te nemen en te
reinigen en in elk geval voordat u de grill voor langere tijd opbergt. Voor ingebrand vuil adviseren wij “Original Formula Oven & Grill Cleaner” van het merk "Easy-
Off". Spuit het product op de grill, laat het inwerken, was het uit met warm zeepsop en spoel na. Als een reinigingsmiddel wordt gebruikt, moet de grill volledig
uit elkaar worden genomen om eventuele restanten van het reinigingsmiddel tussen de onderdelen te verwijderen. Was na gebruik van een reinigingsmiddel alle
onderdelen af met zeepsop. LET OP: VOORKOM DAT DE OVENREINIGER IN CONTACT KOMT MET DE REGELKLEP, DE PLASTIC ONTSTEKER, EN ALLE
OPPERVLAKKEN VAN HET SCHIP EN VOLG DE AANWUZINGEN OP VAN DE FABRIKANT VAN DE OVENREINIGER.

Roestvrijstalen buitenonderdelen Reinig na elk gebruik het buitenopperviak om verkleuring te voorkomen. Gebruik zeepsop en een zachte lap of spons.
Spoel grondig na met schoon water en laat drogen. Wij adviseren om de grill af te dekken als deze niet wordt gebruikt. Optionele hoezen zijn verkrijgbaar bij
Magma-leveranciers of rechtstreeks bij Magma. Zie onze website www.MagmaProducts.com. LET OP: SCHUURSPONSEN EN SCHUURMIDDELEN BESCHADIGEN DE
AFWERKING.

Interne onderdelen en grillroosters Verwijder aangekoekt vuil van de grill en ledig na elk gebruik de lekbak. Roosters kunnen worden gereinigd met een
koperdraadborstel als de grill warm is.

Regelklep Alle regelaars worden in onze fabriek afgesteld en getest. Probeer niet om de regelaar aan te passen of te demonteren. Bel Magma als u vermoedt
dat de regelaar niet goed is afgesteld. Reinig de regelaar met een doek en verwijder alle vuil

dat de opening blokkeert.

Vervangingsonderdelen Alle vervangingsonderdelen zijn eenvoudig verkrijgbaar bij uw Magma-detaillist of rechtstreeks bij Magma. Zie voor een compleet
overzicht van vervangingsonderdelen pagina 8 of bezoek onze website op www.MagmaProducts.com.

Pagina 8 VERVANGINGSONDERDELEN

A10-205CE-2 Oorspronkelijke Afmeting

10-253 Cooking Grill, 10-466 Stralende Platen, 10-657 Branders, 10-258 Viammen Deflector, 10-751 Volledige Handvat Vergadering en
Bevestigingsmiddelen, 10-352 Deksels met scharnier en bevestigingsmiddelen (geen handvat], 10-558 Kommen, 10-161 Vet Plateau, 10-164 "L" Steun en
Klem Vergadering, 10-160 Turboventuri Buizen, 10-263 Controle Klep Regelaar - Typ 2

A10-215CE-2 Partij Afmeting

10-353 Kokende Grill, 10-467 Stralende Platen, 10-657 Branders, 10-258 Viammen Deflector, 10-751 Volledige Handvat Vergadering en
Bevestigingsmiddelen, 10-552 Deksels met scharnier & bevestigingsmiddelen (geen handvat], 10-559 Kommen, 10-161 Vet Plateau, 10-164 “L" Steun en Klem
Vergadering, 10-160 Turboventuri Buis, 10-263 Controle Klep Regelaar - Typ 2

Pagina 9 PROBLEMEN OPLOSSEN
=Brander kan ook met lucifer niet worden aangestoken
Geen gastoevoer Controleer het brandstofniveau, vervang de gasfles of vul deze opnieuw bij
Geblokkeerde gasstroom Reinig de brander, turbo-venturibuis en klepopening. Verwijder vuil/spinnenwebben
=Opvlammen
Te hoge baktemperatuur »Zet bij gesloten deksel de brander alleen laag =Verlaag het viamniveau =Laat het deksel open »*Gebruik sproeiwater om af te
koelen
Opeenhoping van vet en/of vuil Reinig onderdelen
Te veel vet in vlees Snij vet van viees voorafgaand aan grillen
= Gele roetende viam
Geblokkeerde gasstroom Reinig de brander, turbo-venturibuis en klepopening. Verwijder vuil/spinnenwebben
=Uitwaaien
Viam te laag Verhoog de viam Wind rechtstreeks op brander Blokkeer de wind met het deksel. Zie pagina 4
Geblokkeerde gasstroom Reinig de brander, turbo-venturibuis en klepopening. Verwijder vuil/spinnenwebben
=Hete plekken
Grill niet waterpas Zet de grill waterpas. Zie pagina 3
Te veel vet in vlees Snij vet van vlees voorafgaand aan grillen

Te veel olie in marinades Gebruik geen marinades op oliebasis

Opeenhoping van vet of vuil Reinig onderdelen
Te veel olie in marinades Gebruik geen marinades op oliebasis

Pagina 10  ACCESSOIRES
» Roestvrijstalen in elkaar passend kookgerei - 9 stuks » Teflon® Select anti-aanbak in elkaar passend kookgerei - 9 stuks  Grillrooster voor vis en groenten
» Roestvrijstalen afwerking of Teflon® Select anti-aanbaklaag = 100% roestvrijstalen 18-8 wok » Opslagkast/draagtas voor propaan-/butaanflessen = Professioneel
grillgerei = Barbecueborstel, tangen, spatel en vork, * Regelaar (voor Propane/Butane - of aardgassystemen aan boord) = *Marine Cuisine’® barbequekookboek
* Magma® Marine Kettle® grillhoezen Origineel & party-formaat / Pacific Blue, RoyalBlue, Captain’s Navy, Jet Black, Forest Green en Burgundy

Zie onze website www.MagmaProducts.com voor een volledige lijst accessoires

BEPERKTE GARANTIE  Magma Products, Inc. garandeert aan de oorspronkelijke koper dat deze gasgrill vrij is van defecten in materialen en afwerking. Deze
garantie geldt voor de hier aangegeven perioden bij gebruik onder normale en redelijke omstandigheden, een (I] jaar vanaf de datum van de oorspronkelijke
aankoop. Deze garantie omvat niet de kosten van schade aan eigendommen of ander ongerief als gevolg van defecten aan het product. Ook schade als gevolg
van verkeerd gebruik, misbruik, ongevallen of schade voortkomend uit transport van het product valt niet onder de garantie. Hetzelfde geldt voor schade
voortkomend uit commercieel gebruik van dit product. Als het product tijdens de garantieperiode niet functioneert als gevolg van een defect in materialen of
afwerking, dan wordt het defecte onderdeel gerepareerd of vervangen, te bepalen door Magma. Voor informatie over deze beperkte garantie kunt u contact
opnemen met de afdeling klantenservice van Magma op telefoonnummer +01-562-627-0500, of via e-mail: mail@MagmaProducts.com, of via de post op het adres
“Magma Products, Inc., attention Customer Service, 3940 Pixie Ave. Lakewood, CA, 90712". Het defecte onderdeel moet samen met een bewijs van aankoop met
vooruitbetaalde vrachtkosten worden geretourneerd aan Magma Products, Inc. Wij adviseren u om uw aankoopbon te bewaren omdat wij om een redelijk bewijs
van aankoop kunnen vragen.

Als opnieuw afwerken of vervangen van het product commercieel niet praktisch is zullen, alleen in de staat Californié, de detailhandelaar die het product
verkoopt of Magma Products, Inc. de voor het product betaalde aankoopprijs terugbetalen minus het rechtstreeks toe te rekenen bedrag voor gebruik door de
oorspronkelijke consument voorafgaand aan de ontdekking van het defect. Daarnaast mag u, alleen in de staat Californié, om een beroep te doen op deze
garantie het product terugbrengen naar de detailhandel waar het is gekocht of naar een willekeurige andere detailhandel waar dit product wordt verkocht.

Alle stilzwijgende garanties, met inbegrip van de stilzwijgende garanties van verkoopbaarheid en geschiktheid voor een bepaald doel, zijn in duur beperkt tot
de nadrukkelijk in dit document aangegeven garantieperioden voor de in deze handleiding beschreven onderdelen.

Sommige staten verbieden beperkingen op de duur van stilzwijgende garanties, dus bovenstaande beperking is mogelijk niet op u van toepassing. De
Magma-dealers, noch de detailhandels waar dit product wordt verkocht zijn op enigerlei wijze gemachtigd om garanties af te geven of verhaal te beloven in
aanvulling op of onverenigbaar met de hierboven vermelde garanties. De maximale aansprakelijkheid van Magma zal nooit meer bedragen dan de door de
oorspronkelijke consument voor het product betaalde aankoopprijs. Sommige staten verbieden de uitsluiting of beperking van bijkomende of gevolgschade dus
bovenstaande beperkingen of uitsluitingen zijn mogelijk niet op u van toepassing. De garantie geeft u specifieke wettelijke rechten en mogelijk heeft u nog andere
rechten die per staat kunnen verschillen.

MAGMA en het Magma-logo zijn geregistreerde handelsmerken van Magma Products, Inc.

Marine Kettle is een handelsmerk van Magma Products, Inc. Patent aangevraagd.
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